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Vino, sapori e Dolomiti: un viaggio nel cuore delle eccellenze del Trentino

[l Trentino, terra di autenticitd, si rivela come una destinazione ideale per un turismo enogastronomico di alto livello,
sia per gruppi, sia su misura. Questo itinerario é stato pensato per offrire un'esperienza sensoriale unica, alla scoperta
di prodotti d'eccellenza e paesaggi mozzafiato lungo la Strada del Vino e dei Sapori del Trentino, |a Strada della Mela
delle Valli di Non e Sole e |a Strada dei Formaggi delle Dolomiti, tra tradizioni secolari e innovazioni all'insegna della
sostenibilita promosse dal Consorzio Vini del Trentino. Un tour per portare i vostri ospiti nel cuore delle produzioni

trentine, degustate da voi in anteprima in occasione di Vinitaly 2026.

Tour highlights

® Cooking class in un accogliente ristorante lungo la Strada del Vino e dei Sapori del Trentino
@ Wine trekking tra i vigneti di montagna lungo la Strada della Mela e dei Sapori delle Valli di Non e Sole

Cheesenic sui prati panoramici della Strada dei Formaggi delle Dolomiti
Giorno 1| Alla scoperta dei sapori del Garda Trentino

Benvenuti in Trentino! All'arrivo, transfer verso la prima tappa, alla volta del Garda trentino. La giornata inizia con
un'esperienza esclusiva in un allevamento ittico di trote e salmerini, con la possibilita di conoscere le tecniche di
allevamento sostenibile e di degustare prodotti freschi e affumicati. Pranzo presso un accogliente agriturismo del
Garda Trentino per immergersi nei sapori tradizionali, con narrazione delle tecniche di produzione della rinomata carne

salada in abbinamento ad un calice di spumante metodo classico Trentodoc.

A seguire, immersione nella cultura dell'olio DOP Garda Trentino, con una passeggiata didattica tra gli uliveti e una
visita guidata a uno dei rinomati frantoi locali. Non manchera una degustazione sensoriale per apprezzare le diverse
sfumature e le caratteristiche uniche del territorio riflesse nell'clio di produzione locale, nella zona olivicola pit a
nord d'Europa. La giornata prosegue con una visita alle cantine e distillerie in Valle dei Laghi per una degustazione
dei suoi vini iconici: Nosiola e Vino Santo. Spazio al mondo della Grappa Trentina con una cena in un ristorante

gourmet, con abbinamenti di cocktail studiati per esaltare i sapori del territorio. Al termine, sistemazione presso una

delle accoglienti strutture ricettive della zona per il pernottamento.

Giorno 2 | L'anima dei vini rossi trentini, dalla Vallagarina alla Rotaliana Konigsberg

Dopo colazione, la giornata inizia con un‘immersione nel cuore rurale della Vallagarina, con la visita a campi di grano
biologico destinati alla produzione artigianale di panificati trentini. La tarda mattinata é dedicata a una cooking class

in un accogliente ristorante locale per imparare a preparare i tradizionali canederli, che saranno poi degustati a pranzo
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in abbinamento al Marzemino, varieta a bacca rossa che si esprime al meglio in questo territorio. Nel pomeriggio,
spostamento in Rotaliana Konigsberg per un viaggio a ritroso nel tempo al METS - scrigno di memorie rurali trentine.
A seguire, I'anima del Teroldego Rotaliano, "Principe dei vini rossi trentini", si svela in una cantina del territorio, in una
degustazione che ne cattura ogni sfumatura. Rientro e tempo libero per esplorare il centro storico di Trento, una citta
ricca di storia e cultura. Cena in un ristorante locale con menu degustazione a base di piatti della tradizione.
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Giorno 3 | Sapori autentici della Val di Non: mele, vigneti e salumi di montagna

La giornata si apre con il trasferimento nel cuore della Val di Non, alla scoperta di MondoMelinda e del suo innovativo
Golden Theater. La struttura all'avanguardia offre un'esperienza coinvolgente e multimediale che racconta la storia, i
valori e le pratiche sostenibili dalla coltivazione nei caratteristici meleti. protetti fino alle pit moderne tecniche di
conservazione e selezione. Il pranzo offrira un assaggio autentico dei sapori locali presso un produttore di succo di

mela, aceto, birra e sidro artigianali.

Nel pomeriggio, un suggestivo wine trekking con degustazione tra i vigneti di montagna di una cantina svelera la
rinascita della viticoltura in questo territorio, tra varieta antiche e resistenti innovazioni. Seguira una visita a un
tradizionale salumificio per scoprire i segreti delle produzioni locali con un focus particolare sulla Mortandela della
Val di Non, specialita tipica dal sapore inconfondibile, e su altre eccellenze. Questa immersione nelle tradizioni
produttive sara il preludio a una cena conviviale a base di tortel di patate, piatto simbolo della Val di Non, in perfetto
abbinamento con la Mortandela e gli altri salumi precedentemente approfonditi. Pernottamento in una delle

accoglienti strutture del territorio.

Giorno 4 | Tra natura e tradizione: dai mieli della Val di Sole all’Oro bianco delle Dolomiti

La mattinata si apre con un'esperienza dolce e autentica nel cuore della Val di Sole, con la visita al MMAPE - Museo
dell'Apicoltura Trentina. Questo affascinante museo svelera i segreti della produzione del pregiato miele di
montagna, dalle antiche tecniche alle moderne pratiche sostenibili. Un percorso interattivo e coinvolgente culminera
in una deliziosa degustazione di diverse varieta di miele locale, permettendo di apprezzarne le uniche sfumature di

sapore, risultato della ricca flora alpina.
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A seguire, trasferimento panoramico verso la Val di Fiemme per immergersi nell'atmosfera e nei paesaggi iconici delle
maestose Dolomiti. Giunti a Cavalese, visita a un caseificio per approfondire i segreti della produzione dei formaggi
locali, scoprendo le tecniche di lavorazione del latte di montagna e la passione dei mastri casari nel mantenere le
tradizioni. Per pranzo, esperienza suggestiva con un "cheesenic" sui prati panoramici della Val di Fassa per degustare
I""oro bianco" delle Dolomiti con prodotti selezionati con un picnic gourmet con una vista mozzafiato. La giornata
termina con la visita a un birrificio artigianale locale per scoprire il mondo della birra artigianale trentina. Cena e
pernottamento in una delle accoglienti strutture della zona, espressione del progetto Maso Trentino, per vivere al

meglio il calore dell'ospitalita ladina.

Giorno 5 | Dall’alba dolomitica in rifugio ai tramonto sui vigneti terrazzati della Val di Cembra

Sveglia all'alba per un'esperienza indimenticabile: ammirare il sorgere del sole da uno dei rifugi panoramici situati in
posizione privilegiata sulle Dolomiti. Uno spettacolo mozzafiato di colori che infiammano le cime, reso ancora pitl unico
da una colazione a base di prodotti genuini. Al rientro in valle, nuova immersione nella natura con una tappa presso
un'azienda agricola per vivere in prima persona le attivita di raccolta e trasformazione di erbe aromatiche, piante
officinali e fiori eduli, seguito da un pranzo a tema.

Verso la conclusione del tour, rientro con passaggio dalla pittoresca Val di Cembra, celebre per i suoi vigneti terrazzati
e per la produzione di Miiller Thurgau. Visita a una cantina a conduzione familiare per un ultimo brindisi, abbinato a
salumi di una macelleria locale. Un'occasione per degustare le eccellenze enologiche di questa valle, celebrare le

esperienze vissute durante il tour e salutare il Trentino con un calice di vino.

Info & prenotazioni

[ Prezzo su richiesta, variabile a seconda della tipologia di servizi desiderati e del numero di partecipanti (min. 2,
max 14 pax).
Le esperienze del tour possono essere personalizzate a seconda delle preferenze e della stagione.

'@ Strade del Vino e dei Sapori del Trentino

info@stradavinotrentino.com; info@stradadellamela.com; info@stradadeiformaggi.it.



