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Wiemme e Cembra | Successo per “Made In : incontro tra produtton operatort e attadml all Enalp di Tesero

e hl:‘w digarad
Visto che ra m
andata deserta |'ltea ha
 divendere a! va privata

o duplex situato In\fial

Nazionale 76 a Ziano di
Fiemme. L'aﬂnﬁgmhauna
superficie agibile di 132,48
‘mefri quadrati, |l valore
dell'alloggio composto di 7

stimato in 258.
fll'{va. Le off 2

‘TESERO-Grande successo mer-
coledi T'iniziativa  “Made
In", inedita occasione di incon-
tro e confronto tra produttori,
operatori economici e cittadini
di Fiemme e Cembra. Location
perfetta presso il Centro pr
-sionale Enaip di Tesero,
sistanno formandeo i profe:
nlsti dellaocosllenza del l

proprie ricchezze e p cul
ace di essere a

no essere le Valli di )
Cembra, da poco . in un
unico ambito turistico e inten-

co. s
Che questa sja]_aé,ﬁlgdadn per-

COITEre 10 MMOSIa Il SUCCesso
del worl *Made in", che
ha riempito le sale del Centro
di formazione Enaip di Tesero.
Una trentina i produttori - fra
cantine, distillerie, macellerie
e caseifici, aziende agricole, ar-
ﬂﬂmﬂ del gusto e pastificio -

hanno risposto all'appello
della Strada del vino e del sapo-
ridel Trenting, della Strada dei
formaggi delle Dolomiti, del
Club tradiziene e gusto di Apt
Fiemme e Cembra presenti sui
territori di colline avisiane e

a’ dell’Assoclazione turistica Val
di Cembra ETS.

Le Infinite sfumature del gusto
delle due valli dell'Avisio mer-

Fiemme e Cembra - leader di
settore o piccole imprese fami-
liari, cooperative e realta socia-
li-che hanno presentato le loro
eccellenze anumerosi operato-
ri dell'offerta ricettiva, della ri-
storazione, del commercio e ai
residenti delle due valli. Sold
outdatempo & molto apprezza-
te anche le due masterclass de-
dicate all'offerta gastronomica
ed enelogica territoriale, con-
dotte da due professionisti che
di idente dell'Associazio-
ne hi del Trentino e con-
duttore di gusto se ne intendo-

ENZen,

ildirettore dell’ Isl.ﬂutoprﬂ;»
fmslﬂmle Dino Moser I'evento &
stato un'importante occasione

formativa per | ragazzi della
scuola, che hanno potuto cono-
scere prodottl d'eccellenza-al-
cuni noti, altri di niechia-e con-
h’\ontanl con pwtesslonlsﬁ del

settore.
Soddisfatti anche i due proles«
sionisti, lo chef Goller e 1l som-
melier Anesiche o condot-
to le masterclass: «E necessa-
rio saper raocontn:e‘agll ospitl
iln territorio dﬁmontagna
attraverso | prodotti che servia-

mo. 'mf:l?lom di incontro co-
me In" sono importanti
per le basidi questa nar-
razi i

te dell’Apt ﬁemme e
C a in fi-
ne posto l'accento sulw]me di

un territorio capace di raccon-

tarsl: «F importante creare nuo-
ve opportunité per far conosce-
re le tante eccellenze locali di
cui dobblamo essere io-
si. Bisogna lavorare per

dere questa consapevolezza
tra gli np]e\l;atorl turistici, ma
nonsolo. helecahegorieem-
nomiche e tutti i cittadini do-
vrebbero essere parte attiva
nel comunicare agli ospitl cid

liwarkshop “Made in", che ha rempitole sale del Centro Enaip di Tesero

che ci caratterizza e ci rende
unici, dal punto di vista della
storia, del paesaggio, della tra-
dizl e dei prodotti enoga-
stronomici, Deve essere il terri-
torio, in ogni sua componente,
il primo ambasciatore di sé
stesson,

Spazio in fine anche alla
mobility per il settore food&ho-
spitalitv.



