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king dedicati al prodott tipici.

ne guidata con | lla St
da del Vino e dei Sapori del Trentino ¢ della
SmaﬂadelFomagg{delleDolomjﬂ,lnm]la—
borazione con Onav Trento,

oxi i Trentings, spasto ai prodoct (el
saggi spazio ai p i
accompagnati da ﬂnea:ﬁglana]jtl:eminiiu

abbinamento a etichette di vini prodotti dalla | §§

Valsugana all'Alto Garda, passando per la Val-
e ; ,

~ Domani mattina, invece, «Caleidoscopio
| trawvini e sapori», dalle 1 alle 12.30, In scena le

speculEl S eiatotl b epar
ziando T le i del Bondone con una |
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Showcooking, aperitivi narrati
castagne, formaggi e trekking
Sbocc1a Autumnus in Trentino

n nuovo fine se & per gourmet e

P d
Si parte con «Autumnuss, ch
domenica propone nell %%
Trento degustazioni, labo e show-

1 selﬁzlonedjeccdlemdﬁﬂasalumﬁmt;vmh
iomi:mem mu{ 13;? delly mpmnaba
A ena i del
Rntaﬂ&.ﬁ&ﬁéﬁgﬁme Monfort e Rotari-
Mezzacorona (www.autumnus.trento.it). A
Brenn}mm,oggiedomanl dalle 10 alle 22, &
. J _ Invece tempo di «Festa del
8 marrone di Castione» fine
i settimana dedicato a questa
~ eccellenza della zona, tra cal-
~darroste, musica dal vivo,
i passeggiate guidate da esper-
- titraicastagneti e molte altre

scena il «Divin wine
trekking», una passeggiata di
circa cingque chilometri, in
 parte su sentiero montano
‘boschivo in parte tra i vigneti,
- Al termine del tour, im-
mancabile una tappa in eno-
- teca per degustare alcuni tra i

miglior] vini, accompagnati
daunapmpom—gastmnuml-.
] CalOCﬂlE T ki :

Spostandosi in Valle dei La-
ghi, invece, il 27 ottobre a par-
tire dalle 17.30, a Santa Mas-
senza ¢ «Alambicch] Gour-

| metw, serata dedicata alla grappa trentina con

unapnmatappaa]lﬂmsﬁ.ﬁeﬂammesmpu—

| li, accompagnati dal racconto di un mastro

distillatore, per pol proseguire verso Hosteria
Tobling per una cena che vedra abbinare il di-
stillato a piatti realizzati con prodotti locali
dallo chef Sebastian Sartorelli: dallo snack di

| benvenuto a una tartare di manzo accompa-
| gnata da un Moscato Mule a base di grappa,

dal raviolo aperto all'ossobuco, spuma di for-
maggio San Martine e fagiolini cornetti al

@ | lombo di vitello con il suo ristretto ai

funghi
del raccolto, zucca e dragoncello, fino al dolce
abase di pere e cioccolato. (Info e prenotazio-
ni allo 0464, 5544441 :
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