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Valle di Cembra. Quattro giorni per la kermesse e 72 vini presenti al concorso internazionale

Miller Thurgau, e qui la festa
Da domanila grande rassegna

CARLOBRIDI

CEMBRA. Torna da domani 6 lu-
glio e per tutto il fine settimana la
quattro giornidi festa per il Miill
erThurgau. Uneventogiuntoalla
trentaseiesima edizione, nato su
iniziativa del locale Club 3P con
I'obiettivo di valorizzare il vino
Miiller Thurgau fino ad allora po
co conosciuto e di conseguenza
poco apprezzato, evento che ne
gli anni ¢ andato via via trasfor-
mandosi in una serie di manifesta-
zioni che coinvolgono tutta la val-
le e tutti i comparti economici,
ma anche ricreativi e culturali.
Una valle particolare con i suoi
700 km di muretti a secco cheso-
stengono gli stretti filari sui quali
le viti sono messe adimora.

Come sempre |'evento € orga-
nizzato dal Comitato Mostra Valle
di Cembra, con il supporto di
Trentino Marketing eil coordina-
mento della Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino nell’ambito
della promozione delle manifesia-
zioni enologiche provinciali. Alla
rassegna ¢ collegato come da 20
anni, anche il concorso interna-
zionale sui migliori Miiller Thur-
gau dell’Arco Alpino, concorso
che sara presentato da Andrea
Amadei sommelier professioni-
sta.

Si tratta di una quattro giorni al-
la scoperta delle migliori espres-
sioni di un vitigno internazionale
creato alla fine dell' Ottocento dal

Un momento della premiazione del concorso lo scorsoanno

professore svizzero Hermann
Miiller efruttodiun incrociotrail
Riesling Renano e il Madeleine
Royal. Un vitigno che in Valle di
Cembra ha trovato il suo habitat
ideale. Ma anche in molte altre zo-
ne collinari del Trentino si € svi-
luppato al punto di diventare il
terzo vitigno per importanza del
Trentino.
llcalendario degli eventi & ricco
di incontri tecnici, masterclass e
degustarioni di etichette locali e
internazionali ospitate nelle ele-
ganti sale di Palazzo Maffei. Maso-
no proposte anchealtre iniziative
come i trekking fra i vigneti, rit-
mati da invitanti tappe gastrono-
miche, ai tour in bici con soste
nelle cantine, ai momenti di in
trattenimento, alla cena sotto le

stelle lungo il viale alberato. Da se-
gnare in agenda anche il secondo
appuntamento con il Giro del
Mondo in 80 Miiller che quest"an-
nofatappainSri Lanka. Ai fornel-
li sara Nikky Brian di MasterChef
Italia 2011 con ricette tipiche dello
Sri Lanka accostate a Miiller Thur-
gaud’annata.

Alla presentazione dell'evento
ieri a Palazzo Roccabruna ¢'erano
tutte le espressioni dellavalle. Dal
sindaco Alessandra Ferrazza che
ha ricordato come non sia suffi-
ciente fare un buon vino, ma ser-
veanche portare i potenziali con-
sumatori a scoprire I'ambiente
nel quale & stato prodotto. A Ser-
gio Valentini presidente di Strade
del Vino e dei Sapori, che ha insi
stito su quanto sia importante

questa apertura alla cucina etni

ca, maanche il concorso giunto al-
la 20" edizione che favorisce unli-
vello sempre pin alto dei vini
esposti.  Anche Vera Rossi
dell’ APT ha sottolineato I'impor

tanza dell'internazionalizzazione
dell’evento. Le etichette presentl
sono 76, 52 delle quali provenien-
ti dal Trentino, seguono I'Alto
Adige, la Lombardia, la Valle
d’Aosta e quest’anno un vino an-
che dalla Sicilia. Dall’estero sono
arrivate 19 vini tedeschi, 4 svizze-
rie uno dalla Repubblica Ceca. La
premiazione dei vini vincitori,
con un massimo del 30% dimeda-
glie d’oro in base a regolamento,
avverra venerdi 7 luglio e sara
condottada Andrea Amadeispea-
ker radiofonico di Decanter che
proporra la degustazione dei vini
che hanno ottenuto le medaglie
d'oro in abbinamento ai finger-
food a cura di “Emozioni e Sapo-
ri” ideatiinomaggio alla candida-
tura della cucina italiana .a patri-
monio immateriale Unesco. Den-
se dieventi anche le giornate disa-
bato e domenica con la tradiziona

le cucina dello storico gruppo
Donne Rurali di Cembra. Ma un
momento sara dedicato anche al-
la grappa visto che in Valle di
Cembra distillare o meglio "lam-
bicar” levinacce & un rito tradizio-
nale. E in prospettiva? Potrebbe
cambiare tutto, la rassegna po-
trebbe ampliarsi a tutti i vini della
valle compresi i Trentodoc che
hannoquiun loro habitat ideale.







