STRADA
VINO e SAPORI
TRENTINO

aif Lara De Luna

aAbbiamo solo il tempo per es-
sere felici-, Albert Camus rac-
contava cosl il suo rapporto con
il tempo, un concetto sempre
pit importante e vicino a tutti
ned {anche ai meno avvezzi alla
filosofia), dopo un anno e mez-
zo di pandemia che ci ha spinti,
di contro, a voler accogliere e vi-
vere cld che ci viene proposto
dalla vita con un consapevolez-
#a diversa.

E quindi lomtano dalla frene-
zla moderna, ecco che il turl-
smo 2021 accelera quella ten-
denza slow che gia i faceva spa-
zlo e sl dirige verso le mete me-
nobattute, le esperienze piiau-
tentiche. Un solco vero, verace,
uno scrigno del tesoro che ci
porta sempre pitn alla scoperta
dellMtalia, complici anche il fio-

rire di eventi pensati ad hoc.
Come ﬁdudﬂ by Me”

urna giornats speciale promossa
dalle Strade del vino e dei sapo-
ri del per raccontare
oltre alla stagione delle nevi 1a-
nima pin leggera della regione,
lontana dalle cime innevate e vi-
cina alla dolcezza delle arnie,
del contatto con la natura, dei
color vivaci della montagna d'e-
state,

I in quest'ottica che & stato
creato un itinerario attraverso
il [FrEnsnG rurale, di agrituri-
smo in agriturismo - una venti-
na in totale gli indirizzi aderen-
ti - perché I dove &l fermano |
piedi ci sono storie da scoprire
attraverso i racconti di donne e
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Tréntind made by me

Giornate da ricordare
tra formaggi e canederli

Il turismo diventa
slow e si dirige verso
le mete meno battute

e le esperienze
pit autentiche

Le esperienze sono
programmale
in una venlina
di agriturismi
Jino a ottobre

uomini che ogni giorno si pren-
dono cura del passagdio monta-
niy, operando scelte di qualith,
nel rispetto dell’'ambiente e dei
valarl del proprio territorio. O
anche attraverso ['ascolto di
quel linguaggio antico che & la

Al sapori

Il buzn cibo, quello davvero
genuing, & un'esperenza
sensonale da provare

lingua non scritta del contadi-
i, fatta di esperienza e ricordi.
Le esperienze sensoriali
_p?nuﬂﬂ by Me" sono
programmate e fing a ottobre e
sono personalizzabili con moda-
lita da concordare con le singo-

le strutture.

Per gli appassionati di formag-
gi, da non perdere gli appunta-
menti con "Agritur San Rome-
dlin (ogni martedi), Malga Bordo-
loma (tutti i giovedi di agosto) e,
a [FFRRIER con I"Agritur Broch
fogni mercoledl fino a settem-
bre). Oui, seppur con modaliti
diverse per ognuno, si salird in
malga a scoprire da dove arriva-
no | formaggl pih autentici,
mentre il sabatoe & dedicato
all’allevamento e al contatto
con gli animall.

Esperienze affascinanti come
quella pensata dell’Agritur Le
Vale, sempre a dove
ofnl martedl (mattina, tutto
agosto) ol sl pud cimentare nel
preparare e pol assaggiare | fa-
mosl canederli.

Per gli appassionati di fora-
ging, invece, assolutamente uni-
co nel suo genere il percorso or
ganizzato dal"Agritur EcoGrean
Fiore, che ogni martedi ( ma so-
lo fino al 31 agosto) insegna gua-
Ii finri raccogliers, magari per
un drink home made, e quali er-
be scegliere per la dispensa di
CHSH,

E se al posto del drink volete
regalarvi una giormata tra i bo-
schi con i vostri figli, con la pos-
sibilita di accompagnarli alla
scoperta di qualcosa di prezio-
s, tra settembre e ottobre tene-
tevi libero (almeno} un sabato:
all’Agritur El Mas vi porteranno
a scoprire tutta la filiera del lat-
te, dalla mungitura al burro.

Mon solo vacanze per tutta la
famiglia, ma momenti preziosi,
perché capire cosa mangiamo &
fondamentale.







