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TRENTINO

(ZIVYIN T Lezioni ad hoc per albergatori e ristoratori per alzare il livello medio

Turismo, operatoria scuola
per vendere il territorio

Corsi dell’Apt per migliorare 'approccio ai clienti

VALLAGARINA - L'obiettivo &
elevare il livello qualitativo
gel turismo della Vallagarina.
partito, con la presentazio-
ne alle cantine del territorio, il
progetto “Ambasciatori della
Vallagarina”. L'iniziativa, coor-
dinata da Apt Rovereto Valla-
garina e Monte Baldo, con la
collaborazione della . Strada
delvino e dei Sapori del Trenti-
no, & rivolta a tutti i portatori
di interesse dei settori turi-
smo, ristorazione e alberghie-
ro.
Amaggio sei momenti formati-
vinel corso dei quali si voglio-
no formare gli operatori che
lavorano acontatto con il pub-
blico nei: mﬁ.&sti'asaglcf per
la promozione del territorio e
dell'enogastronomia della Val-
lagarina. Verranno forniti stru-
menti conoscitivi per facilita-
relapromozione enogastrono-
mica locale, facendo cosi di-
ventare gli operatori turistici
dei veri “ambasciatori” del vi-
no e del territorio. Gli incontri
si terranno alla Casa del Vino
eallaLocanda de]]fe Tre_(';hiavi
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dro di Nogaredo per stimola-
re, promuovere e rafforzare le
relazioni tra imprese produt-
trici ed operatori turistici.

sLe “particolari” lezioni si svol-
gono in forma di corso sui vini
eiprodotti che caratterizzano
il territorio lagarino. L'obietti-
VO - spiega Giulio Prosser, Pre-
sidente dell’Apt - & sviluppare
negli operatori locali una mag-
giore consapevolezza del terri-
torio e delle sue produzioni a
filiera corta ed incentivare la
cooperazionetraidiversiatto-
ri che sono parte della catena
del turismo enogastronomi-
co. Nei momenti formativi ver-
ra altresi ribadita I'importan-
za di comunicare in modo effi-
cace all'ospite la possibilita di
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degustare e acquistare pro-
dotti a chilometri zero e di frui-
re di esperienze e attivita pro-
poste dagli operatori del setto-
res.

Le ore di corso tratteranno in
primis il legame fra vino e terri-
torio, quando verranno degu-
state le etichette delle cantine
che hanno aderito al progetto.
Durante i pranzi e I'aperitivo
verra inoltre proposto un ap-
profondimento sui . prodotti
gastronomici che caratterizza-

‘no la Vallagarina, oltre a dei

possibili abbinamenti cibo-vi-
no. Due sono i corsi in pro-
gramma fra cui gli operatori
potranno scegliere, ciascuno
della durata di tre mezze gior-

nate. Il primo corso si terra il
12, 19 e 26 maggio; il secondo
corsoil 13, 20 e 27 maggio.
Nutrita partecipazione alla
presentazione alla Casa del Vi-
no di Isera.

La direttrice di Apt Silvia Pas-
serini ha sottolineato I'impor-
tanza della formazione per gli
addetti che hanno a che fare
con i turisti. Corsi questi su
cui I'Apt ha scommesso molto
per fare degli operatori dei ve-
ri e propri “Ambasciatori del
territorio”. «Anche grazie ad
un percorso come questo, i tu-
risti si porteranno via un ricor-
do ancora piil autentico e pia-
cevole della Vallagarinas.
Alessandro Marzadro, nella

doppia veste di consigliere di
Apt e-titolare della Distilleria

arzadro, ha rimarcato la par-
ticolarita di questi corsi: si fa-
ra formazione assaggiando |
prodotti. E conoscere da vici-
no i prodotti & il modo miglio-
re per promuoverli. «Fonda-
mentali per noi produttori-ha
detto- sono gli ultimi 10 metri,
quelli dalla cucina alla tavolas.
Sergio Valentini, presidente
della Strada del Vino e dei Sa-
pori, ha rimarcato come il bi-
nomio turismo-enogastrono-
mia sia ormai inscindibile.
«Per questo promuovendo be-
ne il nostro bellissimo territo-
rio si venderanno ancora me-
glio i nostri prodotti.




