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UN VINO SPECIALE

I1 Muller-Thurgau ritrovato
Il suo segreto sono i «tioli»

Federica Rossi

B Nella sua versione smossas ac-
compagnava nelle fiites la mag-
gior parte delle cene e degli aper-
tivi negli anni Ottanta. Si trattava
di uno dei vitigni pit diffusi quan-
do si voleva pasteggiare bevendo
qualcosa di fresco, pensato come
abbinamento immediato e quasi
scontato a primi o secondi a base
di pesce. I Miiller-Thurgau era
considerato un vino lacile nel sen-
50 buono del termine; di buona
sapidita, consistenza e persisten-
#a al palato e dalle sfumature ol-
fattive Aoreali, fruttate ma anche
erbacee e speziate, un camaleon-
te capace di prendere il colore del-
le pity svariate occasioni Incul era
salilo essere bevulo,

Ora viene invece appreszato so-
pratiutio per le sue scaratteristi-
che tioliches. Le note che su tutte
lo rendonoe particolarmente ap-
prezzabile sono infatti «quelle ver-
di & vegetali che non sono banali
e song anche difficili da ottenere
- sostiene Mattia Clementi, enolo-
go & membro del Comitato Mo-
sira Valle di Cembra -. 1 vino tioli-
co & tra le tipologie pio richieste
sul mercatos. Ginestra, pompel-
mo, bosso, frutte della passione ¢
urina di gatto, sono aleuni degli
aromi caratteristici  del  Mill-
er-Thurgau e sono determinati
dai  cosiddetti  «tioli  varietalis,
composti volatili solforati che, se-
condo una ricerca presentata alla
35esima Rassegna Internazionale

UNA RICERCA LO RIVELA

Le caratteristiche vegetali
richieste dal mercato sono
molto presenti nel vitigno

Miiller-Thurgau, in questo vino ri-
sulterebbero in  concentrazioni
anche molto superiori alle soglie
sensoriali. Questa scoperta é frut-
to di uno studio della Fondazione
Edmund Mach in collaborazione
con sei atenei (Bologna, Napoli,
Padova, Torino, e Verona)
che ha riguardato i composti sol-
forati varietali ¢ il loro contributo
all"aroma dei vini bianchi italiani.

Cuando le condizioni di fer-
meniazione lo permetiono, que-
sti composti (presenti in forma di
precursori non odorosi nelle uve)
vengono rilasciati nel corso della
vinilicazione e contribuiscono ad
accrescere sia intensita che la
complessith aromatica del vino.
i questo ving, vestito per la mag-
gior parte dei casi di giallo paglie-
rino con riflessi verdolin, sembra-
N ESSETE PrOPrio queste scaratte-
tistiche tioliches (ed eroiche co-
me una parte dei vigneti da cui
proviene) il pregio che su i
spicea dell"allure italiana all'este-
ro. I Miiller-Thurgau infatt, in

llaWur il 9 per ceneo
in Adige e nella Val-
le di Cembrain particolare, & maol-
to appregzato nei Paesi nord euro-
pei e oltreoceano, negli Stati Uni-
ti e in Giappone.
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