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Per gli amanti delle due ruote, '@ invece Taste&Bike la Nosiola, il Vino Santo e la
Valle dei Laghi (link), disponibile da venerdi 1 a domenica 3 aprile o da venerdi 8
a domenica 10 aprile. Un'esperienza da vivere in bicicletta, visitando alcune
cantine della Valle dei Laghi che producono Nosiola e Vino Santo, come Azienda
Agricola Distilleria Casimiro e Azienda Agricola Francesco Poli. Nellofferta, da
vivere in autonomia, anche il pranzo presso Hosteria Toblino.

E ancora, con Gusta Santa Massenza (link), in programma sabato 2 o sabato 9
aprile, gli ospiti potranno partecipare alla visita guidata dell’Azienda Agricola
Giovanni Poli S. Massenza con una degustazione in cantina di pitl prodotti, tra
cui owiamente Nosiola, Vino Santo e relative grappe.

Nelle stesse giornate, con Vinacce e Alambicchi (link), si andra invece
specificatamente alla scoperta del mondo della grappa: dallillustrazione relativa
alla lavorazione delle vinacce alla degustazione in compagnia del produttore,
per apprezzarne aromi e profumi. Due le zone protagoniste di questa

esperienza: Vallelaghi o San Michele all’Adige.

Con Weekend in cantina speciale Nosiola (link), dal 2 al 3 aprile e dal 9 al 10
aprile, diverse aziende apriranno le loro porte per una visita in cantina con
degustazione di Nosiola, Vino santo e grappa. Dove? Presso Azienda Agricola
Distilleria Casimiro di Vallelaghi, Azienda Agricola Donati Marco di Mezzocorona,
Cantina La Vis di Lavis, Cantina Toblino di Madruzzo, Fondazione E. Mach
Istituto Agrario di San Michele all’Adige, Madonna delle Vittorie di Arco e Maso
Poli di Lavis.

Agricoltura tra passato e presente (link), in programma domenica 3 e domenica
10 aprile, propone invece un tuffo della storia, partendo dal Museo degli Usi e
Costumi della Gente Trentina di San Michele allAdige per terminare in cantina e

assaggiare la Nosiola vinificata con tecniche odierne.

Infine, con Cucina e Abbina (link), martedi 5 aprile, la Locanda 2 Camini di
Baselga di Piné aspetta tutti gli appassionati per mettere le “mani in pasta” e
scoprire golosi piatti perfetti per Pasqua, da abbinare ad una selezione di vini di
Maso Poli tra cui, ovwiamente, la Nosiola.

In tema di iniziative si contano invece Bouquet di Nosiola (link), accessibile dal
31 marzo al 10 aprile, che prevede una visita e passeggiata tra i vigneti di
Madonna delle Vittorie di Arco, con degustazione di Nosiola dell'azienda e di
Vino Santo di Cantina Toblino.

Solo per sabato 1 aprile c& invece A cena con Iamata Nosiola (link), una serata
gastronomica a Lavis, in compagnia dei produttori, dove si potranno degustare
diverse etichette di Nosiola, tra cui quelle delle aziende agricole: Villa Persani,
Eredi di Cobelli Aldo, Giovanni Poli di Santa Massenza e Maxentia.

Stessa data, ma a Trento, ore 19.30, presso lo Scrigno del Duomo, per
Abbinamenti preziosi (link), in cui il brand ambassador di Cavit presentera al
pubblico la Nosiola Conzal in abbinamento a speciali proposte gastronomiche.

A Madruzzo, giovedi 7 aprile, & invece la volta di Giocando con la Nosiola (link),
serata evento in cui i piatti di Hosteria Toblino incontrano la Nosiola e il Vino
Santo di Cantina Toblino, ma anche di Azienda Agricola Giovanni Poli S.
Massenza e Azienda Agricola Gino Pedrotti.
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