& Testata: Agenfood.it
Data: 24 marzo 2022

STRADA
VINO e SAPORI
TRENTINO

28/03/2022 10:42

@ CIBO&BEVANDE ~ AGRICOLTURA TURISMO ~ ISTITUZIONI TECNOLOGIE APPROFONDIMENTI ~ CHI SIAMO SERVIZI OFFERTI

A tutto Nosiola, lungo la Strada del Vino e dei Sapori del
Trentino

© MAR 24,2022 W Nosiola, vino

(Agen Food) — Trento, 24 mar. — |l calendario di manifestazioni dedicate al mondo dei vini trentini si apre ufficiaimente con DiVinNosiola, guando il vino si
fa Santo — evento che celebra, appunto, Nosiola e Vino Santo, giunto alla undicesima edizione e in programma da giovedi 31 marzo e domenica 10
. INSTAGRAM FEED
aprile — e |la Strada del Vino e dei Sapoeri del Trentino omaggia questo importante appuntamento con A tutto Nosiola, kermesse di iniziative dedicate a
sua volta a queste due speciali eccellenze, in programma nelle stesse date dentro e fuori la Valle dei Laghi
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Oltre una ventina le opportunita dalla Valsugana al Lago di Garda, dalla Piana Rotaliana alla Vallagarina, dall’Altopiano di Piné alla Valle dei Laghi, °
passando naturalmente per Trento, tra degustazioni con i produttori, speciali aperitivi, visite in cantina, mend a tema e molte altre iniziative.

Si parte, come consueto, can Proposta Roccabruna Speciale Nosiola, immancabile appuntamento che da giovedi 31 marzo a sabato 2 aprile e da
giovedi 7 a sabato 9 aprile offre la possibilita di effettuare assaggi di diverse etichette di Nosiola, Vino Santo e relative grappe. Nello specifico, giovedi 7
e venerdi 8 aprile, ONAV — sezione di Trento da appuntamento per La Nosiola: un grappolo e tanti vini, ovvero una serata di didattica e degustazione
dedicata alle due eccellenze, in abbinata ad alcuni selezionati prodotti gastronomici trentini

Maolto interessanti le opportunita offerte dalle Esperienze di gusto. Sabato 1 e domenica 2 aprile, & la volta di Taste&Walk tra storia, fontane e sapori- una
proposta da vivere autonomamente in giornata tra le vie di Trento che prevede un aperitivo con la Nosiola, un gustoso pranzo con menu tradizionale
una merenda a base di colomba artigianale di Panificio Modemo, abbinata al Vino Santo di Azienda Agricola Francesco Poli o Azienda Agricola Gino
Pedrotti

Nello stesso weekend, e in replica il successivo dell'8 e del 9 aprile, Botti, pampini e fralici: un pomeriggio di scoperta, dal vigneto di Nosiola fino alla
wvisita in cantina, tra botti di acciaio e barrique di legno, con degustazione enogastronomica finale, da vivere in Valle dei Laghi o in Piana Rotaliana

Per gli amanti delle due ruote, c'& invece Taste&Bike la Nosiola, il Vino Santo e la Valle dei Laghi, disponibile da venerdi 1 a domenica 3 aprile o da i ~ R
venerdi 8 a domenica 10 aprile. Un’esperienza da vivere in bicicletta, visitando alcune cantine della Valle dei Laghi che producono Nosiola e Vino Santo,

come Azienda Agricola Distilleria Casimiro e Azienda Agricola Francesco Poli. Nell'offerta, da vivere in autonomia, anche il pranzo presso Hosteria

Toblino

E ancora, con Gusta Santa Massenza, in programma sabato 2 o sabato 9 aprile, gli ospiti potranno partecipare alla visita guidata dell’Azienda Agricola LE INTERVISTE \GENFOOD

Giovanni Poli S. Massenza con una degustazione in cantina di piu prodotti, fra cui ovviamente Nosiola, Vino Santo e relative grappe.

- N N Intervista a Giorgio Frasca e Alice
Nelle stesse giornate, con Vinacce e Alambicchi, si andra invece specificatamente alla scoperta del mondo della grappa: dall'illustrazione relativa alla

lavorazione delle vinacce alla degustazione in compagnia del produttore, per apprezzarne aromi e profumi. Due le zone protagoniste di questa
esperienza: Vallelaghi o San Michele all'Adige.

gomi, r ili del prog Tre di
Oro (25 marzo 2022)



Con Weekend in cantina speciale Nosiola, dal 2 al 3 aprile e dal 9 al 10 aprile, diverse aziende apriranno le loro porte per una visita in cantina con
degustazione di Nosiola, Vino santo e grappa. Dove? Presso Azienda Agricola Distilleria Casimiro di Vallelaghi, Azienda Agricela Donati Marco di
Mezzocorona, Cantina La Vis di Lavis, Cantina Toblino di Madruzzo, Fondazione E. Mach Istituto Agrario di San Michele all Adige, Madonna delle Vittorie
di Arco e Maso Poli di Lavis

Agricoltura tra passato e presente, in programma domenica 3 e domenica 10 aprile, propone invece un tuffo della storia, partendo dal Museo degli Usi e
Costumi della Gente Trentina di San Michele all’Adige per terminare in cantina e assaggiare la Nosiola vinificata con tecniche odierne.

Infine, con Cucina & Abbina, martedi 5 aprile, la Locanda 2 Camini di Baselga di Piné aspetta tutti gli appassionati per mettere le ‘mani in pasta” e
scoprire golosi piatti perfetti per Pasqua, da abbinare ad una selezione di vini di Maso Poli tra cui, ovviamente, la Nosiola.

In tema di iniziative si contano invece Bouguet di Nosiola, accessibile dal 31 marzo al 10 aprile, che prevede una visita e passeggiata tra i vigneti di
Madonna delle Vittorie di Arco, con degustazione di Nosiola dell'azienda e di Vine Santo di Cantina Toblino.

Solo per sabato 1 aprile c'& invece A cena con I'amata Nosiola, una serata gastronomica a Lavis, in compagnia dei produttori, dove si potranno
degustare diverse etichette di Nosiola, tra cui quelle delle aziende agricole: Villa Persani, Eredi di Cobelli Aldo, Giovanni Poli di Santa Massenza e
Maxentia

Stessa data, ma a Trento, ore 19 30, presso lo Scrigno del Duomo, per Abbinamenti preziosi, in cui il brand ambassador di Cavit presentera al pubblico
la Nosiola Conzal in abbinamento a speciali proposte gastronomiche.

A Madruzzo, giovedi 7 aprile, & invece la volta di Giocando con la Nosiola, serata evento in cui i piatti di Hosteria Toblino incontrano la Nosiola e il Vino
Santo di Cantina Toblino, ma anche di Azienda Agricola Giovanni Poli S. Massenza e Azienda Agricola Gino Pedrotti.

Sul fronte delle proposte enogastronomiche, invece, per tutta la durata dell'iniziativa (31 marzo — 10 aprile) a Trento Dolcemente Marzari presenta
Dolcemente Nesiola, ovvero una pausa dolce-salata con tre propeste food curate da Pasticceria Marzari in abbinata a Nosiola e grappa di Azienda
Agricola Pojer e Sandri; 'Antica Trattoria Due Mori Nosiola in Trattoria, in cui i piatti vengono proposti in abbinamento alla Nosiola di Azienda Agricola
Donati Marco, e lo Scrigno del Duomo La Nosiola in uno scrigno, degustazione guidata di Nosiola Cozal di Cavit in abbinata ad un riso mantecato con
caviale di trota

Fuori dal capoluogo, Madenna delle Vittorie di Arco presenta Sfumature di Nosiola, un men( curato dall'omonimo agritur, in abbinamento alla Nosiola
aziendale e al Vino Santo di Cantina Toblino, con visita guidata in cantina finale; mentre la Locanda delle Tre Chiavi di Isera si dedica alle 3 chiavi di
lettura del Nosiala, speciale aperitivo in cui i finger food del ristorante incontrano tre Nosiola, ovvero quelle di Azienda Agricola Pojer e Sandri, quelle di
Azienda Agricola Salvetta e quelle di Azienda Agricola Francesco Poli, e a Nosiola in dolcezza, in cui lo zuccotto con pere, noci e Vino Santo viene
proposto in abbinamento al Vino Santo di Azienda Agricola Salvetta per una speciale chiusura di mend

Non solo. Sempre nello stesso periodo, con Nosiola in Osteria, le proposte di Osteria Ca dei Giosi di Vallelaghi incontrano Nosiola e Vino Santo di
Azienda Agricola Giovanni Poli di 8. Massenza e Cantina Toblino, oltre alla grappa di Azienda Agricola Distilleria Casimiro

Come consueto, infine, A tutto Nosicla prevede anche delle proposte vacanze a tema. La prima & Viaggi di gusto speciale Nosiola e Vino Santo, valida
per tutta la durata della kermesse: una proposta vacanza “cucita su misura” dell'espite, seconde le sue specifiche esigenze e in territori a scelta, per
raccontare il Trentino, le sue bellezze e |e sue eccellenze enogastronomiche con uno specifico focus su Nosiola e Vino Santo. La seconda & Weekend
tra Nosiola e sapori locali, sempre dal 31 marzo al 10 aprile: una proposta vacanza di due notti alla sceperta del calendario di iniziative e della Nosiola di
Fondazione E. Mach Istituto Agrario di San Michele all’Adige presso il B&B Alla Loggia dell'lmperatore di Levico Terme.

Intervista al Presidente della Commissione
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