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Dal 4 lf8 dicembre Santa Massenza festeggia la
greppa trentina LA MAGICA NOTTE DEGLI ALAMBICCHI
ACCEST Nel Ponte dellImmacolata appassionati &
turisti si immergeranno nello splendido borgo della
Valle dei Laghi per festeggiare la celebre grappa
artigianale trentina, accompagnati come sempre dalle
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IL VINO PERFETTO
La notte degli alambicchi accesi & un progetto a cura dellAssociazione culturale “Santa PPER OCNI OCCASIONE

Massenza piccola Nizza de Trent’, coadiuvata da APT Trento, Monte Bondone, Valle dei
Laghi e Istituto Tutela Grappa del Trentino, organizzato con il supporto di Trentino

Marketing e il coordinamento della Strada del Vino e dei Sapori del Trentino nellambito TAG
della promozione delle manifestazioni enologiche provinciali denominate alimentare o1 .
#trentinowi econlac fone di Comunita di Valle, Consorzio Pro Loco Valle dei aelas e
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www.tastetrentino.it/nottealambicchi e Pagina Facebook La notte degli alambicchi accest consumatori consumo cucina drink frutta
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La grappa del Trentino

La grappa del Trentino nasce da una tradizione familiare centenaria che si é tramandata di
padre in figho. La sua preduzione caratterizza fortemente tutto il territorio trentino: ogni
zona della provincia, infatti, si contraddistingue per microclimi particolari che si prestano
come habitat naturali per vari tipi di vite. E cosi, come il vino, anche la grappa si connota in
base alla valle di provenienza: la Valle di Cembra é specializzata nella produzione di grappa
di Miifler Thurgau, la Piana Rotaliana in quella di Teroldego, la Valle dei Laghi - e, in
particolare Santa Massenza - in quella di Nosiola, la Vallagarina in quella di Marzemino.

Le aziende, tutte di dimensioni medio-piccole e a conduzione familiare, lavorano
esclusivamente vinaccia freschissima, in modeste quantita, per garantire qualita, profumi
ed eleganza al prodotto finito, e la distillano secondo il tradizionale metodo “a bagnomaria”
allinterno degli alambicchi di rame, che riscaldane il contenuto in modo graduale e
uniforme, al fine di garantire Festrazione degli aromi. Nel corso delf'operazione, i mastri
distillatori separano l'essenza in testa, coda e cuore, eliminando le prime due e
mantenendo solo quest'ultima, che rappresenta il megiio della produzione.

Per salvaguardare tali tecniche df produzione, valorizzare il prodotto e promuoverlo, nel
1969 ¢ nato ITstituto Tutela Grappa del Trentino, che impone regole di autodisciplina e
controllj severi, a garanzia di una indiscutibile qualits, certificata anche da organi esterni,
come la Fondazione Mach, Istituto Agrario di San Michele allAdige, che si occupa delle
analisi di laboratorio, e dalla Camera di Commercio di Trento, presso la quale é operativa
una Commissione per l'esame organolettico che ne controlla impidezza, armonia dei
profumi, morbidezza e tipicita del gusto.
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