Testata: La Vigna
Data: Luglio 2021

@ TENTINO

TRADA
VINO e SAPORI
TRENTINO

Confratemnita della

Semestrale di informazione Vite e del Vino di Trento

Pagina 1




Ill {Ill"hl{’ lllllll{ll“J 3 1 saluto del Gran Maestro

La nostra attivita “sospesa”

Il rcordo di Sergio Ferrar

Il neordo di Ferrueeio Pisoni
Mezzo secolo di DO

Vin 1 un bel segnale di ripresa. con
mille

1ol r.-|r'|1|- |3['l'-\|l||'|l1|' -||'| gruppo
di lavoro \ illll-lil_'l COPA-COGECA

Suceesso di Mezzacorona al Vinitaly
Design International Competition: ha

vinto il premio speciale “Packaging 20217

Le IIII“II'IIH‘ del Ferrari sui Inn:|| della
Formula |

v Dossier
LE STRADE DELVINO E DEI SAPORI
DEL TRENTING

Parhamao di b

Clementina Balter @ la nuova Presidente
del Consorzio Vignaioli del Trentino

NNV Rassegna del Miiller Thurgau
30 Cuvee del |.||'.‘|:_'_t:

.i' ||!'”i'l I.”il'.’l £ II"”. \.'Hl".'




La Vigna 27

Muller fhurgég-: Vino-di montagna

34" Rassegna Internazionale

Cembra - Palazzo Maffei

2gtuglio - 1'agosto2021

Ritorna dopo un anno di stop per la pandemia
la rassegna del Miiller Thurgau. Quartro gior-
ni per scoprire le migliori espressioni di Miiller
Thurgau antraverso incontri tecnici, e degusta-
zioni libere e guidate nelle sale di Palazzo Maf-
fei a Cembra, ma non solo. La manifestazione
all'edizione numero XXXIV prevede visite
ai vigneti pill spettacolari, cene soro le stelle,
affascinanti itinerari tra arte, musica, reatro di
strada, enogastronomia e tanto alro. Un'occa-
sione unica per entrare in contatro con la Val-
le di Cembra, territorio a pochi chilomertri dal
capoluogo: Trento. In questa valle che poggia
su solide rocce porfidiche, nota anche per i suoi
vigneti terrazzati si inerpicano lungo i hanchi
della valle affrontando pendenze tanto spettaco-
lari quanto dure, accompagnati da oltre 700 km
di muretti a secco che disegnano un paesaggio
unico, tutto da scoprire

E la manifestazione, cresciuta negli anni, ¢ un
punto di riferimento sia in ambito locale che
nazionale. Edizione dopo edizione, ha contribu-
ito a diffondere la conoscenza del vino Miiller
Thurgau e a condividere competenze in merito
a tecniche di coltivazione e di vinificazione. Ha
inoltre rappresentato un importante impulso al
progetto di zonazione e allo sviluppo dell'offerta
enoturistica, grazie anche al contributo dell’Apt
Valle di Cembra ¢ Altopiano di Piné.

N,

La storia:

1986: nasce a Cembra una festa dedicara al
Miiller Thurgau, vitigno rappresentativo della
Valle di Cembra

1987: da festa a mostra. Lappuntamento di
Cembra diventa occasione di riflessione e con-
fronto sorto la spinta del Club 3P guidato da
Fausto Peratoner

1991: da mostra a rassegna. Levento diventa oc-
casione per mettere a confronto le produzioni, il
Miiller Thurgau della Valle di Cembra con quel-
lo di altre zone del Trentino, d'ltalia e d'Europa

1993: nasce il Concorso Internazionale Vini
Miiller Thurgau

2001-2015: Bruno Pilzer sostituisce Fausto Pe-
ratoner alla guida della rassegna

2015: nasce un nuove Comitato organizzatore,
formato da uno staff di appassionati collabora-
tori, in gran parte appartenenti alle “nuove ge-
nerazioni” e guidaro dal giovane enologo Martia
Clementi.

2020: Renzo Folgheraiter & il nuovo presidente.
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Programma della XXXIV Mostra del Miller Thurgau Vino di Montagna

h 18.00: Palazzo Maffei Cembra, Parco dei Tre Maestri
9 Inaugurazione della 34* Rassegna Miller Thurgau Vino di Montagna

h 19.00 - 23.00: Palazzo Maffei, Cembra
LUGLIO Degustazioni libere e guidate

Pranzo tipico

h 12.00 - 14.00: Spazio Donne Rurali, Cembra 30

h 15.00 - 16.00: cantine del territorio, valle di Cembra
Il nostre Miller - visite guidate nelle cantine del territorio LUGLIO

h 17.00 - 24.00: Palazzo Maffei, Cembra

Degustazioni libere e guidate

h 17.30: Vigna delle Forche, Cembra

Visita ai vigneti di Miller Thurgau di Vigna delle Forche a cura di Cembra Cantina di
Moentagna.

Prenotazioni presso Vinoteca Cembra = Cantina di Montagna | telefono 0461 680010

h 20.30: Spazio “Fuori di Taste, Cembra
Premiazione e degustazione vini vincitori *18° C s0 Ints zionale Vini Miller Thurgau”
Posti limitati, costo € 20,00

Prenata o invia una mail a infoicomitatocembra.com

h 21.00 - h 24:00: vie di Cembra
Serata musicale

Il Trentino a passo d'alpaca - Azienda Agricola Silpaca

h 10.00 - 24:00: Palazzo Maffei, Cembra

Degustazioni libere e guidate

h 10.00 - 12:00: Cembra

Presentazione libro "l vigneti terrazzati della Valle di Cembra®

h 10.00 - 14:00: valle di Cembra

Trekking guidato tra i vigneti e pranzo “alpina”

h 15.00 - 16.00: cantine del territorio, valle di Cembra

Il nostra Miiller - visite guidate nelle cantine del territorio

h 17.30 - 18:30: Palazzo a Prato, Piazzo di Segonzano

Degustazione comparativa

h 18.00 - 19:00: Spazio “Fuori di Taste”, Cembra

“Non solo vine" - insoliti abbinamenti di gusto

h 18.00 - 19:00: Spazio “Fuori di Taste”, Cembra

“Baby tasting” - imparare a riconoscere profumi e sapori, fin da piccoli
h 19.00 - 21:30: La Toresela, Cembra

Musica & Miller - concerti dal vina en plein air

h 19.00 - 22.30: Viale di Cembra

Cena itinerante lungo il Viale dei Sapori: percorso enogastronomico con
spettacoli musicali e prelibatezze tipiche del territorio. Possibilita di cena
completa o di singoli assaggi.

h 22.00 - 24.00: Spazio “Fuori di Taste”, Cembra

“La grappa si fa cocktail”

3 h 09.45 - 16.00: Maderlina - Sauch

LUGLIO



h 10.00 - 20.00: Palazze Maffei, Cembra
O 1 Dequstazioni libere e guidate

h 11.30 - 15.30: campo sportivo, Cembra
AGOSTO  “La Valle di Cembra dall'alto” - possibilita di prenotare giro in elicottero

h 15.00 - 16.00: cantine del territorio, valle di Cembra
Il nostro Miiller - visite guidate nelle cantine del termitorio

Il Miiller Thurgau ¢ un vino bianco nato tra il 1882 e il 1891 dall'incrocio di Riesling
renano ¢ di Madeleine Royal per mano del proessor Hermann Miiller. E' un vitigno che
matura al meglio in montagna e che in Valle di Cembra, territorio al riparo da montagne ¢
boschi ¢ caratterizzato da terreni porfirici ¢ forte escursione termica, ha trovato il suo habitar
ideale. Dalla vinificazione delle sue uve, si ortiene un vino bianco di colore giallo paglierino
scarico con riflessi verdolini, una componente aromatica molto evidente, con sentori di erbe
aromatiche, sambuco, frutta wopicale e agrumi. Sapido, minerale, con piacevole aciditi:
tipiche caratteristiche dei vini di montagna. Un vino che ha dato anche prova di longevita,
resistendo bene al trascorrere del tempo.

E’ interessante osservare che il 78.4 % della produzione di Miiller Thurgau in Trentino viene
effettuata in vigneti che si trovano al di sopra dei 500 metri ¢ la superficie vita di questo
bianco ¢ di circa 944 ettari. La produzione annua variabile a seconda delle stagioni & di circa
120 mila quintali




