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Le etichette trentine premiate. Chiude oggi la rassegna del vino di montagna

Miuller Thurgau , le medaglie d’oro

VIVIANA BRUGNARA

CEMBRA - Si concludono ogei i
quattro giorni di eventi dedica-
ti al Miiller Thurgau che, duran-
te questa 34 edizione della Ras-
segna del vino di montagna, so-
no stati Foccasione per scopri-
re, conoscere e degustare il ter-
ritorio della Valle di Cembra in
tutte le sue sfaccettature, da
quelle  enogastronomiche a
quelle culturali.

In particolar modo, oggi, dalle
litiino alle ore 20 di questa se-
ra nella elegante cornice di Pa-
lazzo Malffei si potranno anco-
ra fare degustazioni libere e
guidate tra decine di etichette
di Miiller Thurgau, provenienti
dalla valle di Cembra ma non
solo.

All'interno della Rassegna si &
svolto infatti nei giorni scorsi
ancheil 18" Concorso Vini Mill-
er Thurgau, la cui serata di pre-
miazione dei vincitori - condot-
ta dal presentatore televisivo
Federico Quaranta e dalla som-
melier professionista, Rosaria
Benedetti - sl & svolta venerd]
sera.

Maolto alto & stato i Hvello qua-
Iitativo delle sessanta etichet-
te presenti all'interno del Con-
corso come spiega Renzo Fol-
gheraiter, presjdente del Comi-
tato Mostra Valle di Cembra,

organizzatore dell'evento con
il supporto di Trentino Marke-
ting e Strada del Vino e del Sa-
port del Trentino.

sAnche quest’anno si & ripetu-
ta il grande risultato del 2018
dove erano state premiate solo
Medaglie o'Cro, a riprova
dell’elevate standard qualitati-

vo delle produzioni in gara. An-
che quest’anno, tra I'altro, so-
no diverse altre le realta che
avrebbero meritato la meda-
glia, ma per regolamento il nu-
mero di premiati non pud supe-
rare il 30% di quelli partecipan-
ti. Rinnovo a tal proposito al
pubblico l'invite a toccare con
mano questa qualita attraver-
s0 le degustazioni in program-
ma fino a questa sera a Palazzo
Maffei-.

Altermine della presentazione
s0ono state consegnate le 17 me-
daglie d'oro, 11 delle quali an-
date a cantine trentine, 3 altoa-
tesine, 1 valdostana e 2 tede-
sche. Quattordici dei vini pre-
miati sone state annate 2821.!,
due del 2019 e una del 2018,
Cueste le etichette trentine
premiate: IGT Vigneti delle Do-
lomitiMiiller Thurgau 2020 di
Az, Agr. Francesco Moser; |1GT
Vigneti delle Dolomiti Miller
Thurgau Palal 2019 di Az Agr.
Pojer & Sandri; DOC Trenting
Miller Thurgau Athesis Flu-
men 2020 di Cantina Aldenno:

Un momento delle premiazioni della Rassegna

DOC Trentino Miller Thurgau
Lavis Ritratti 2020 di Cantina
La Vis-Valle di Cembra; DOC
Trentino Milller Thurgau 2020
di Cantina Rotaliana di Mezzo-
lombardo; DOC Trentino Mill-
er Thurgau Vini del Gelso 2020
di Cantina Sociale Mori Colli Zu-
gna; DOC Trentino Mdller Thur-
gau Casata Monfort 2020 di
Cantine Monfort: 16T Vigneti
delle Dolomiti Miiller Thurgau
2020 di Cantine Simoni; DOCG
Trentino  Superiore  Muller
Thurgau Zeveri 2018 i Cawvit;
DOC Trentino Superiore Valle
di Cembra Miller Thurgau
2020 di Societd Agricola Zano-
telli; Trenting Superiore Valle
di Cembra Miiller Thurgau Pie-
’Icramontis 2019 di Villa Cornio-
e.

Durante la serata sono stati
inoltre proposti degli abbina-
menti di Miller Thurgau, vino
dal taglio versatile, con diversi
finger food proposti da Gugliel-
mo Baron, allievo dello stellato
Alessandro Gilmozzi, oggi chef
del ristorante di Cembra, Ca’
dei Voltl, di nuova apertura.
Come ha commentato [ pre-
sentatore Federico (uaranta,
ula perfezione non & quando il

cuoco @ bravissimo o il vignaio-
lo & eccelso, ma quando il ma-
trimonic tra cibo e vino, come
in questo caso, & indovinato e
riesce a valorizzare entrambi
gli elementin,




