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QUANDO IL VINO SI FA SANTO

IN TRENTINOG PRIMAVERA FA RIMA CON NOSIOLA.
TANTI GLI APPUNTAMENTI ENOGASTRONOMICI E CULTURALI
LUNGO LA STRADA DEL VINO E DEI SAPORI

i Silvia Del Vecchio - sdewvecchingfzializnait

i scrive zprile. si legge Mesicla. E guesto il

mese in cui 51 celebra lunice vitigne autoctono

trenting a bacca bianca e, durante 13 Seitimana
Santa. si procede alla torchiatura dei suoi acini appassiti
per dare vita al Vino Santo, che deve poi riposare per
almeno 50 masi in piccole botti di legno primz di essers
assaporato.
E propric nellzs culls ai tale netizrs preziozo. L2 Valls dei
Laghi, dal 2 al 25 aprile si svolge DiVin Mosiola, quando
il vino si fa santo. Un mese di iniziative accompagnate
anche dalla rassegna A tutto Mosiola. con eventi diffusi

tra la Vallagarina e Lz Piana Rotaliznz, LAltopianc della
Paganella, la citta di Trento & il Lago di Garda.

Un susseguirsi di degustazioni con i produttori, escur-
ziani nel vignati, menl 2 proposis 2 temz. Tre le serais
speciali in programma. Palazzo Roccabruna di Tranto
offre assaggi di Mosiola, Vine Santo e relative grappe,
oltre a proporre wn incentre di approfondimento, mer-
coledi 8, dedicato alle annate storiche di Vino Santo.
Racchiusa tra il capoluogo =il Garda, la Walle dei Laghi
in primavera dipinge una delle pid suggestive cartoli-
ne della regione. E cid che caratterizza questo territoric




nei mesi di marzo e aprile &, appunto, la magia delle
spremiture delle uve della Nosicla. Da quest'anna, pai,
si pud wisitare la nucvissima Casa Caveau Vinc Santo,
a Padergnone: un percorso ssperienziale fatte di sto-
ria, profumi. sensazicni, immagini & raccenti, per cono-
scere tutto sul delce cro liquide e sui vignaicli che lo
producono.

Altre luego dove sostare € il berge di Santa Massenza,
a una manciata di chilometri a ovest di Trento. allinizio
della strada che attraversando la Valle arriva al Garda.
D'obbligo passeggiare lungo il sentierc della Nosicla
& interne al Lage di Tebling, visitande anche il suo ca-
stelle. L'Hotsl Garni Lilld di Terlage & un'ottima base di
partenza per esplerare la Strada del vine £ dei saperi
del Trentino, «un universe di piaceri per il palato che,
passande dall'ambiente mediterraneo al passaggio al-
pino, offre sia prelibatezze gastroncmiche che eccel-
lenze enclogiche, come il famoso Trentodocs, spiega
il presidente di questa Strada delle meraviglis, France-
sco Antoniolli.

E se la Valle dei Laghi & caratterizzata dalle produzioni
di Nosicla e Vino Santo, la Piana Rotaliana € nota per il
rosse autoctono Tercldego Retaliano, la Val di Cembra
& la terra del profumatissimo Mdller Thurgau, mentre
fra Rovereto e la Vallagarina spicca il Marzemino, vi-
tigno che qui riesce a dare il meglic di s& Uve che, a
lera veolta, danne vita a interessanti grappe, espressioni

Dai calici ai piatti il passo € breve. Imperdibili i formaggi
Spressa Dop delle Giudicarie. Vezzena e Nostrano del
Balde, oltre alle piccole produzioni di malga. e isalumi:
lucanica trentina, ciuiga del Banals, came salada s car-
ne fumada. Gli amanti di frutta € verdura non restano
a bocca asciutta grazie a mele, castagne e ortaggi bio
della Wal di Gresta, al broccole di Terbole e agli aspa-
ragi di Zambana. da condire con lottime extravergine
d'oliva Dop Garda trentino. Immancabile, ovviamente, il
pescato di acqua doles.

|l mondo della Strada del vino e dei saperi del Trenti-
no pud essere scoperto anche grazie ai Viaggi di guste,
propeste vacanza che comprendono wine tour dai tre
ai cingue gicrni=, prosegue il presidents. In pid, peri
turisti eco-friendly ci scno i pacchetti Vacanze soste-
nikili, per mucversi in mode green e fare visita a ristori,
agriturismi e aziende vinicole attenti al bio, come 1'0-
steria Ca dei Giosi di Terlage & Cantina Tobline. «Si trat-
ta di una propeosta che proemucve realtd sostenibili e
walerizza prodotti locali attraverse spestamenti tramite
e-bike e mezzi pubblici. Stiamo incltre lavorando per
trasformare questa offerta in un valore aggiunto tra-
sversals da applicars a qualsiasi pacchette di viaggic,
attraverse iniziative come Un serse di Trentino by bike
& Vini, natura = cultura by bus&train=. conclude Anto-
miolli.

=| laghi nel nome. il vento nellidentitd. Un connubic in-
scindibile, che rende la Valle dei Laghi quanto di pid va-
riegate consenta il paesaggic alpino. Acqua, rocce, aria,
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x C
- Dstaria T35

ATUTTO NOSIOLA

EVENTI, MENU E APERITIVI
APRILE
2-11 La Nosiola a nord di Trento
Gaigrhof - Roverg della Luna
Mosiola in Osteria
Crsteria Ca dei Giosi - Covelo di Vallelaghi
2 e g Degustando La Nesiola di sera
Cantina La Vis - Lavis
2-4 e 6-10 Mosiola e saporidilago
Ristorante al Vo - Trento
2-4 2 6-11 Mosiola da gustare
Ericiole Food&Drink - Roversto
La trentina e la romana
Panificio Modema - Trento
2-4 £ 6-12 Gourmet Seduction
The Dining Lounge at Solea - Fai della Paganella
2-13 Bouguet di Nosicla e Sfumature di Nosicla
Madonna delle Vittorie - Arco
Mosiola in trattoria
Antica Trattoria Due Mari - Trento
La propesta di mezzodi
Csteria Le Due Spade - Trento
Tre Chiavi di lettura del Nosiola € Nosiola in
dolcezza
Locanda dells Tre Chiavi - Isera
Gusto di Nosiola
Al Fagagic - Andale
Mosiola a Spormaggiors
Alt Spaur - Spormagagicre
2-4 e g-12 La Nosiola delle colling avisiang
Maso Poli - Pressano di Lavis
2-5 £ 7-13 Gustando la Mosiola




habitat solo apparentemente omogeneo. In realta & un
trionfo della diversités. Sono e belle parole di Carlo De
Biasi, direttore della Cantina Toblino. «Una diversita che
affascina per la spontaneitd, per come i confini si inter-
secanc fra acgua e cielo, terre & pareti roccicse, sfumate
l'una nellaltra=. Siame in una vallata dove i filari gquasi si
confondono nellazzurro lacustre € il blu del cielo. Vitida
secoli coltivate su campi strappati alla montagna. «Qui
non si vedone vigneti senza imperfezioni. Lestetica & an-
cora frutto della mano del vignaiolo, che ha piantato 2
occhio L filare, rispettato il crinale della collina & la cor-
retta esposizione al sole del pomeriggio. Sono vini che
racceontanc il territorio in cui nascono, che racchiudono
saperi, non solo sapaoris, continua Carlo. «Tutta la comu-
nitd della Valle & orgoglicsa della sua variegata specifici-
ta colturale. Per capire e conoscere questa zona biscgna
lasciarsi guidare dal paesaggic e dal vento locale, ['Oras.
Era il 2012 quando la Cantina Tebline ha avviato il proget-
to per lo sviluppo e la difusione della viticoltura biclogi-
ca, con la certificazione nel 201s. Poi, con larrivo nel 2016
del direttore De Biasi, la cui attitudine alla sostenibilita €
stata anche riconosciuta dal premio internazionale Gre-
en Personality of the Year 2013, il progetto ha avuto un
ulteriore slancio. Mentre, nel territorio, la consapevolez-

za crescente di viticoltori, agricoltori € residenti ha porta-
to alla costituzione del Biodistretto della Valle dei Laghi,
promoftore dello sviluppe sostenibile dellintera zona.
Altra realtd da assaperare, La Distilleria Marzadre di Ro-
wvereto si distingue nella produzione di distillati, grappe
e liquori. Tra i pid famosi la Grappa Stravecchia Le Di-
ciotto Lune & la dolcissima & aromatica Camilla. molto
apprezzata dalle donne. Realtd trentina dal 1945, Marza-
dro offre iltour dei Cinque sensi, dove i visitatori respira-
no profumi intensi di frutta, vinaccia ed erbe aromatiche
uniti a quelli del legno degli alambicchi. Per compren-
dere la grandezza di un‘arte di famiglia, tramandata con
passione da 70 anni, oltre alla distilleria si pud visitare
l'azienda agricola di Arco, dove si produce un ottimo
extravergine Dop. Completiamo il viaggio propric qui,
sulla sponda nord del Lage di Garda, sede della can-
tina-frantoio Madonna delle Vittorie. appartenente al
Gruppo Marzadro. Una posizione a dir pocco perfetta,
dove L'0ra del Garda & il Pelér soffianc a intervalli re-
golari giorno e notte, garantendo lideale aerazione dei
vigneti che, insieme con la terra fertile e salubre, danno
vita & vini bianchi freschi e fruttati, rossi armoniosi & profu-
mati & a una selezione di spumanti d'eccellenza. Con cui
brindare alla nostra bella ltalia.
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SAVE THE DATE//TRENTINO GOURMET

APRILE
2-13 A tutte Masiclz
2-28
1840
25

1-3, 8-40,15-47,22-24,20-31
30-34

Stradz del vino e dei szpori del Trentino

Trenting
GIUGMOY LUGLID

25 giugno-5 luglio A tutto Maller| Strada de

2-Sluglic Rassegna Moller Thurgs

pori del Trenting
tagna | Cembrad

TUTTII WEEKEND DELLANND

Weskerz tnz e Weekend col produttore | Straca delvino 2 dei szpori del Trenting
tastetrentino it/eventi
B Strada Vino Trentino W

Dolomiti @ vinodolomiti




