AgenziaGiornalisticaOpinione.it
3 aprile 2019

Testata:
Data:

W

STRADA
VINO e SAPORI
TRENTINO

m News - Contatti

()PINiONE
=

Nowe imnmodiata mon wodinta!

Chi siamo Sost'i’enici Videogallery

Photogallery

Streaming

L &
: T
LE ULTIME 60 NOTIZIE 3 aprile 2019 (lancio d'agenzia) / :m i
08 APRILE 2019 = " @
STRADA VINO E SAPORI - TRENTINO *
T T s STRADA DEL VINO E DEI SAPORI DEL TRENTINO * < . \
TEGNICO GOLLINE AVISIANE, FAEDO, ETNO - FESTIVAL DELL’ETNOGRAFIA “: « IN L JEERED EINT
VALLE DI CEMBRA PILATI E ROSSI . r T LEVICOT! E
VALLE DI GEVERA EXATIEROSSH) PROGRAMMA SABATO 6 E DOMENICA 7 APRILE AL LEVICOTERME PeRArRONTARE

08 APRILE 2019

TRENTINC SVILUPPO * “ CLIMATE-KIC
STARTUFP ACCELERATOR ITALY ™ « IL
PROGRAMMA PROMOSSO
DALLISTITUTO EUROPEO PER
L'INNOVAZIONE E LA TECNOLOGIA »

08 APRILE 2019

CCIAA TRENTO E BOLZANO: COMITATI
IMPRENDITORIA FEMMINILE: « LE
PRESIDENTI GASPERETTI E
RUBATSCHER CRAZZOLARA
INCONTRANO LA SENATRICE
CONZATTI »

08 APRILE 2019
AVV SCHUSTER * +EUROPA: « DOMANI
9 APRILE CONFERENZA STAMPA A

TRENTO, PIEDICASTELLO ORE 11.00 »

08 APRILE 2019

ISPEZIONI NEI PUBBLIC| ESERCIZI < «
IL CONVEGNO ALL'AUDITORIUM
PERINI, GIOVEDI 11 APRILE »

08 APRILE 2019

DIOCESI DI TRENTO * “ CLANDESTINO!
STORIE E PERCORSI DI GENTI IN
MOVIMENTO ~: « LA TESTIMONIANZA
DEL GIORNALISTA GIACOMO
ZANDONINI, A TRENTO MARTEDI 9

08 APRILE 2019

SAT* “ ESPERIENZE AL RIFUGIO *: «
LILLUSTRAZIONE DEL PROGETTO A
TRENTC VENERDI 12 APRILE

08 APRILE 2019

COMUNITA TERRITORIALE VAL DI
FIEMME * UNO SGUARDO DA FUORI: «
UNA SERATA SULLE DINAMICHE DI
SPOGLIATOIO, A CAVALESE,IL 12

08 APRILE 2019

LEGA PER IL TRENTINO * VANDALISMI
E FURTI A LEVICO TERME: « DA MESI
S1 STANNO RIPETENDO QUESTI CASI
CHE SPESSO NON SONO DENUNCIATI

CHIOSTRO DEL MUSEO DEGLI USI E COSTUMI »

Visitando il Museo degli Usi e Costumi della Gente Trentina e le sue corti
interne gli ospiti potranno scoprire anche i soci della Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino e intraprendere cosi un viaggio alla scoperta del
territorio e di alcuni dei suoi prodotti simbolo, dalle mele ai cereali fino alle
erbe officinali.

Nelllambito della settima edizione di eTNo — Festival dell’Etnografia del
Trentino, I'evento nato per valorizzare la cultura territoriale e quest’anno
dedicato al tema “Il tam tam del territorio”, in programma sabato 6 e
domenica 7 aprile presso il cortile e il chiostro del Museo degli Usi e
Costumi della Gente Trentina di San Michele all’Adige, protagonisti anche
numerosi soci della Strada del Vino e dei Sapori del Trentino.

In primis il Museo stesso, ente capofila dell’evento ed organizzatore di
svariate iniziative in programma, come laboratori e visite guidate, a fianco
della Fondazicne E. Mach - Istituto Agrario di San Michele a/A e di alcuni
enti di promozione del territorio, tra cui il Consorzio Turistico Valle del
Chiese, che nella giornata di domenica proporra i laboratori “Creiamo con i
cereali” e “La tela di Penelope”, e Sviluppo Turistico Grumes.

Ma sono diversi anche i soggetti privati soci della Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino che riconoscono a questo evento, dedicato a tutto
quello che il Trentino delle valli puo narrare del proprio passato e del
proprio presente, un’importante occasione di farsi conoscere sul territorio
e potersi ad un i i

E il caso de La Trentina, che proporra alle famiglie presenti mele e succhi di
frutta, per una merenda genuina e “local”, ma anche di Azienda Agricola
Bio Giove Officinali, che esporra i propri prodotti, frutto della lavorazione di
coltivazioni in un terreno incontaminato nel territorio di Grumes. Presente
anche Molino Pellegrini, storico molino funzionante a gestione familiare e
artigianale di Varone di Riva del Garda.

Un vero e proprio percorso, dunque, attraverso alcune delle produzioni piu
caratteristiche del territorio, tra antichi mestieri e sapori artigiani,
assolutamente in linea con la filosofia promossa dal Festival stesso.
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