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» Andrea Balvagnicon il padre Franco, L'azienda olire alla coltivazione della vite, produce diversi tipi

Galvagni, I'agricoltore
che ¢ rinato con la crisi

Giovani protagonisti. Dopo la chiusura della fabbrica, ha preso le redini dell'azienda
agricola del padre e coltiva frutta fra Brancolino e Cei dove ha la certificazione biologica

CARLOBRIDI

noeARERO. Una bella casa, inonda-
ta di sole cona fianco un vigneto
‘coltivatoconil sistema Gayot che
‘ha portato aziends a classificarsi
prima in un singolare concorso
<che non premia il miglior vino,
il i echesichia-
S
te", Equestoil contesto nel quale
lavori il nostro protagonista di
oggi. Lin protagonista particolare
che dopo [l diplomadi congegna-
tore meecanico a Rovereto ha la-
vorato per 12 anni in fabbrica,
una delle tante che con la crisi ha
chiuso i battenti. E lui, Andres
Galvagni, a quel punto non ha

«Il premio. Il vigneto di
“casa’ haconguistatoil
ricanoscimento de
‘Lavignaececellente”

=Lamaturazione. e
caltivazioni adiverse
altitudini garantiscono
raccolti prolungati

= Teconologia
Limpiantoiriguo diCei
& gestitoadistanza
tramite ileellulare

avutn piit dubhi nel trasformare
lasuaartivitz agricolada part H-
meinattivicp fonale. Ma la

azienda, ma ha sviluppato la sua
attivitaanche nel campo ruttizo-
In

ragiona non ¢ tanto la perdita del
lavoro in fabbrica, citiene a preci-

- sare, quanto la passione per l'a-

gricoltura che lo ha portatoasce-
plicrel'attivith agricola e cos) pric
madei 40anni éentraloin azien-
da come titolare ottenendo an-
che dl premio d'insediamento
conil qualeha provyeduto all'ac-
quistodiun pezzo diterra. Certo,
haavulo la fortuna di insetirsi in
un'azienda eondotta dal papd
Francache gid eraad un ottimoli-
vellosiadal punte di vista tegnico
che organizzativo. Ma Andrea
non 51 & limitato alla coltivazione
del vigneto che ¢ prevalente in

dosia coltivare mele, ci-
liegie, prugne, e i sono anche gli
alveari per produrred miele, Tut-
1i prodotti venduti direttamente
con il suo marchio aziendale: “el
Meler”. Comincia con le cilicgic
cheavendouna maturazione sca-
lare prima quelle di Brancoling
poi quelle di Cei, dal 25 magginal
10 giugno in valle, Quando & il
momento del raceolto carica il
suo furgoneinioe vaavendaredi-
Tettamente portaa portai prockit-
ti freschi particolarmente nalle
vallidell’ Alto Adige dove sieor-
mai fattauna clientela consolida-
2. Ma non solo prodotti freschi,
parte delle mele vengono trastor-

mate in succo nel laboratorio di
famiglia. Oral'azienda compresa
laparte di papa ormai quasi ottan -
tenne, &dituttorispettoe Andrea
intende valorzsark ulteriormen -
te. Parte dell’azienda si frova a
Ceiun ap mento che dispo
ne fra I'altro di una piccola sor-
gente, che intende captar¢ co-
struendouna vasca come deposi-
topér l'acquache poiserve per ir-
rigare le colture. Anche in questi
fondi che si trovemo a 900 metri
intende provare a coltivare I vi-
te, viste le modificazioni climati-
che alle quali assistiamo puntan-
do sulle varieta resistenti come
Solaris e che Aromera, i anche
varietadi melo resistenti per eyi-
tare o ridurreal massimod tratta -
menti. Galvagni & molto attento
A servizi che possono essere fatti
online anche il nuovoimpiinto -
riguo di Cef & programmato per
esseregestitoconil telefoning.

Chiediame a questo punto se @
pentito della seelta: «Assoluta
mente no - questa la risposts -
anche se vi sono momenti nei
quali ti demoralizz come dopo
una grandinata che in pochi mi-
nutititoglie ifraccoltodiun'inte-
raannati-,

Alla nostra domanda sul suo
wownoriaenn Uamlibnt vadci, 1
rapporto con ambiente vista la
ricerca di varietd resistenti, ri-
sponde che «il rapporto con
Pambiente & sempre pii diffietle
trovare il giusto equilibrio fra le
ﬁenze del mereato ¢ quelle

I'ambiente. Malanostra atten-
zione ad un rapporto rispettoso
dell'ambients & reale provanesia
che la parte dell'azienda che si
trova a Cei & certificata biologi-
cie. Mentre buona parte della
frutta ¢ venduta direttamente m
Alto Adige, I'nva etutra conferita
alla Cantina sociale di [sera, una
cantina della queale Andrea é con-
sigliere e che & convinto che sia
fortemente impegnata sul fronte
della gqualita con la conseguente
ottima valotizzazione del prodot-
0. Ma Galvagni & consigliere an -
che dell’Asuc di Brancoling, Pur
essendo molto imy in
azienda riesce a ritaglinesiil lem-
poperil suohobby la pesca, qual -
che anno fa reotda argoglioss,
ho peseato una trota nell’ Adige
“delpesodiochili.

La sua scclta ¢ stata molto ap-
prezzata anche dai suoi ex colle-
ghidifabbrica, anche sesirendo-
no conte che in certi momenti
dell'anno il lavoro diventa molto
impegnativo,

I felicemente spusalo-con Da-
niela che le ha dato 2 figli che spe-
rapossano continuare l tradizio-
ne di famiglia, Ma molto imper—
tante sottolinea ¢ il rucle di papa
Franco e mammma Franca, aneora
moltoefficienti.




