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Alla scopelta della grappa artigianale trentina

lambicehi accesi

f’ Articolo georeferenziato
Dal 6 all'8 dicembre, La notte degli alambicchi accesi di Santa Massenza

Uno spettacolo per capire quali sono le caratteristiche distintive di
questa tradizionale produzione che con i suoi 7.500 ettanidri 'anno
rappresenta il 109 di quella nazionale.

La distillazione & un'arte complessa che necessita di grande competenza ed
esperienza, come dimostra bene il tradizionale metodo di produzione della
grappa artigianale trentina Una complessith che merita perd di essere
raccontata e spiegata con un linguaggio accessibile a tutti, al fine di trasferire
al meglio il vero valore che si nasconde all'interno di ogni sorso di questa
eccellenza

Per farlo, I'Associazione culturale "Santa Massenza Piceola Nizza de
Trent" ha scelto di avvalersi della forza espressiva del teatro: da oltre 10
anni in occasione del weekend dellTmmacolats, questanro dal 6 all'8
dicembre - 2 Santa Massenza di Vallelaghi (TX), va infatti in scena La
notte degli i con il supporto di
Apt Monte Bendone Valle dei Laghi e di Trentino \laxkcung e con il coordmamentc del]a Strada del Viao < dei Sapori del Trentino
aell ambito della p delle manifestazioni

Ua vero e propric spettacolo itinerante, a cura deghi attori della compagaia teatrale Koing, che si saoda attraverse le ciaque distillerie del
paese - Distilleria Casitmiro, Distilleria Francesco, Distilleria Giovanai Poli, Distilleria Ginlio & Mauro ¢ Maxentia - ¢ che ad ogai tappa
illustra gli aspetti fisici, storici ¢ antropologici della distillazione della grappa attraverse un linguaggio divulgative e divertente condito
da un pizzico di ironia, grazie anche alla simpatia del noto conduttore televisivo Patrizio Roversi, che guidera i partecipanti, muniti di
radiocuffie, lungo tutto if percorso

Un progetto che in dieci anni ha portato nel piccolo paese della Valle dei Laghi migliaia di curiosi, avvicinando a questo prezioso distillato
auvove fotte di estimatori. Del resto, la grappa artigianale trentina & un'eccellenza del tesritorio amata in tutto il mondo, che con i svoi
7.500 ettanidri, ottenuti da 25 mila tonnellate di vinacce, rappresenta il 10% della produzione di grappa nazionale. Merito della grande
qualita delle materie prime - solo vinacce attentamente selezionate, provenienti dalle zone pib vocate di produzione vitivinicola e
lavorate quando sono ancora fresche, sicche di aromi e profumi - ma anche della tradizionale distillazione con metodo "a bagnomaria”
in alambicco discontinuo, che garantisce un riscaldamento vniforme, lento e continuo del contenuto al fine di ottenere la migliore
estrazione degli aromi

Nel corse delle cingue messe in scena dello spettacole che si susseguiranno nella tre giomi - alle 17.00 ¢ alle 2100 venerdi 6 ¢ sabato 7
dicembre, alle 17.00 domenica 8 dicembre - vi sard dunque mode di assaggiare alcune tra le pid interessanti cspressioni territoriali del
distillato: dalla grappa di Nosiola, unica variets 2 bacea bianca autoctona della provincia, 2 quella di Vine Sante, otteanta dalle vinacce
degli acini di Nosiola lasciati appassire fino a primavera, fino a quella di Rebo, incrocio fra Teroldego & Merlot nato acl 1948 dall'ingegac
di Rebo Rigotti, ricercatore dellTstituto Agrario di San Michele

Santa Massenza di Vallelaghi (TN), 27 novembre 2019

La notte degli alambiechi accesi

La notte deglt alambicchi accesi & un progetto a cura dsil'Associazione culturale “Santa Massenza piccola Nizza de Trent”, APT Trento,
Monts Bondons, Falls dei Laghi s ituto Tutla Grappa del Trenting, araniceato con il supprto di Tronino Marksting a il
coondinamento della Strada del Vino & dei Sapori del Trentino nellambito dslla ione deile manij

econla it di Comunita di Valle, Consorzie Pre Loco Valle dei Laghi Trento Monte Bondone e

Comune di Vallelaghi.

sempre carchi

VINIX[.]COM

Sabato 30, Milano

banco d'assaggio con i produttori
del catalogo Vinix, ore 11-20

PUBBLICITA

Mariella Belloni

e-mail

Leggi tutto... [

Sabato 30, I-ilmo

»

sempre carichi

i produttori

Archivio

» Novembre 2019
» Ottobre 2019

» Settembre 2019
» Agosto 2019

» Luglio 2019

» Giugno 2019

» Maggio 2019

» Aprile 2019

» Marzo 2019

» Febbraio 2019




La grappa del Trenting

La grappa del Trentino nasce da una wradizions familiare centenaria che si & tramandata i padre in figho. La sua produzions
caraiterizza fortemente tutto il territorio trentino: ogni zona della provincia, infatti, si ¢ dic er lari che si
prestano come habitat naturali per vari tipt di vite. E cosi, come il vino, anche la grappa si connota in base alla valle di provenierza: la
Talle di Combra & specializzata nella produzione di grappa di Mller Thurgaw, la Piana Rotaliana in quelia di Teroldege, la Valle dei
Laghi - ¢, in particolare Santa Massenza - in quella di Nosiola, la Vallagarina in quella di Marzemino.

Ls aziends, fufte di dimensioni medio-piccols e a conduzionz familiare, lavorano esclusivamente vinaccia freschissima, in modeste
quantitd, per garantire qualiid, profumi ed sleganza al prodotto finito, ¢ la distillano secondo il tradizionale metodo " bagnomaria”
ail'intarno degli alambicchi di rame, che riscaldano il contemaito in modo graduals & uniforme, al fins di garantire lestrazione degli aromi
Nel corse dell'operazione, [ mastri distillatori separano l'essenza in testa, coda e cuore, elimimando le prime due e mantensndo solo
quest'ultima, chs rappresenta il meglio delia produzions.

Per salvaguardare tali tecniche di produzione, valorizzare il prodotio e promuoverlo, nel 1969 & nato Iistituto Tuiela Grappa del Trentino,
che impone regole di autodisciplina e conirolli severi, a garansia di wna indiscutibile qualitd, ceriificaia anche da organi esterni, come la
Fondazione Mach, Istituto Agrario di San Michele ail'Adige, che si oceupa delle analisi di laboratorio, e dalla Camera di Commercio di
Trento, presso la quale é operativa una C: per l'esame Jettico che ne controlla limpidezza, armonia dei profumi,
morbidezza e tipicitd del gusto.
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