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IL «VIAGGIATORE GOLOSO:
Intinerari d’arte
e Festa del vino
col Trentodoc
B Il Viaggiatore gulusu»ﬁ

sta settimana & arrivato a
i (e dintorni), dove fino all's
dicembre si lesteggla con va-
rie iniziative il suo vino, il
«Trentodocs, Una bella occa-
sione anche per visitare la cit-
ti che & ricca di storia, arte,
ottima cucina e ristorant top,
Roberto Perrone a pagina 10

FUORI PORTA MONTANO

Feste con brindisi tra le cime
E «scrigni» d’arte e canederli

Fino all’'8 dicembre in TFentino si celebra il Trentodoc
Un’occasione per visitare il capoluogo (e i suoi tesori)

Roberto Perrone

: ollicine sulla cith, SR
16 dedica venti giorni e

tre weekend al suo vino
che nasce da vigneti tra 1 200 e
gli 800 meitri d'altezza. «Tren-
todoes & stata la prima Doc in
Italia per questa tipologia di
vino, una delle prime al mon-
do, Dal 21 novembre fino all’s
dicembre il « Trentodoes si fe-
steggia con degustazioni, abbi-
namenti, esperienze: a Palaz-
z0 Roccabruna, nelle cantine,
nelle valli, in citth. Happy
Trentodoc & un’opportunita
per visilare comin-
ciando propriec da Palazzo
Roceabruna sede dell'Enote-
ca Provinciale del
Nelle antiche sale di questo
bellissimo palazzo, oltre alle
opere che le affollano, fino al
4 gennaio & possibile ammira-
re la mostra fotografica «1l Mu-
tare dell' Eternitan di Luca Chi-
ste, sociologo e folografo, e
Terri Mallei Guerel, crealiva e
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SEDE DELLENOTECA PRUVINCIALE
Dentro Palazzo Roccabruna
mostra sulle Dolomiti di Brenta

TURISMO E BUONA TAVOLA
Tour a San Vigilio € in Duomo
Gnocchi di castagne da gustare

ARTICOLO

grafica, figlia della guida alpi-
na Clemente Malffel Gueret,
lLa mostra si basa su oltre
3.000 scatti delle Dolomiti di
Brenta, ottenuti lungo tredici
mesi da una postazione fissa
a Madonna di Campiglio, che
vanno a mettere in relazione
I"eternita della natura e I'effi-
mera esistenza umana.

Ci immergiamo nella citta,
con soste in locali che hanno
aderito alla rassegna e che of-
frono  diversi abbinamenti
con il Trentodoc (tutd i part-
colari su www. trentodoc.it). 11
bar Pasi & l'ideale per una co-
lazione ma anche per un ape-
ritivo mentre da Dolcemente
Manzari assaggiamo il Pandi-
mandorle, dolce simbolo del-
la pasticceria, dove & in corso
un percorso di valorizzazione
degli ingredient del territorio
di recupera di ricette quasi di-
menticate, come quella dello
strudel di mele antiche. Le ca-

lorie sono utili ir-.r visitare il

un pay’ fortezza, un po’ palaz-

#zo gentilizio attraversato dai
fasti dei principi-vescovi di
IS che lo riempirono di
opere d'arte. Inimitabili i giar-
dini, la loggia in stile goti-
co-veneziano che domina la
cittd e il porticato affrescato.
L'Osteria «A le due Spades
nasce proprio nell'anno di
apertura del Concilio (1545)
per accogliere conciliari, nota-
bili e pellegrini. Dopo quasi
cinque secoli & la famiglia Pe-
terlana a guidare le sori di
questo posio caldo e acco-
gliente dove spicca una stufa
antica in maiolica verde della
Menu con basi sul-
la tradizione e presenze mari-
ne: degustazione di canederli
e strangolapreti; filetto di cer-
vo cotto in ramoscelli dabete
su topinambur; zuppa di car-
ciofi e calamari; spaghettoni
alla barbabietola con broceo-
lo e orata. Proprio accanto
all'osteria, la Cattedrale di
San Vigilio tempio romanico
a tre navate, accoglie tesori di
arte sacra dall’eta paleocristia-

na al XIX secolo, tra cui spicca-
noipregevoli affreschi trecen-
teschi e i dipinti su tela rinasci-
mentali e barocchi, Qui si apri
(13 dicembre 1545) e si con-
cluse (4 dicembre 1363) il
Caoncilio di

Se il Duomo & uno scrigno
di storia ¢ arte, ¢'t uno Scri-
gnodi sapori non lontano. Lo-
cale per ogni esigenza della
gola, aperitivo, pranzo veloce,
cena sostanziosa con la cuci-
na di Mattia Piffer: selezione
di salumi e formaggi da leccar-
si i balfi; polenta morbida con
ragi di coniglio; fonduta di
Casolet e tartufo nero; taglioli-
ni fatti in casa con ragi di cer-
vo e frutti di bosco; stinchetto
dimaialino con purea di seda-
no rapa e scalogno in dolce
forte. Al panificio Moderno, ol -
tre ai prodotti di pani-pastic-
ceria, un menu stuzzicante:
linguine con porri e panceta
croccante, hamburger (dei Da-
mini di Arzignano) moderno
con patate al forno.

Per chiudere, prima ottimi




abbinamenti cibo-vino della
tradizione trentina al Liberti-
no che si definisce «ristorante
enologicos: gnocchi di casta-
gne con fonduta di nostrano
seorsone alpino; tartare di car-
ne salada; baccald mantecato

Cattedrale San Vigilio

con polenta. Finale alla Locan-
da, convista, Margon, dove re-
centemente Edoardo Fuma-
galli ha rilevato Alfio Ghezzl.
Tre i nuovi menu che ripren-
dono le esperienze del cuoco.
Il primo si lega alle bollicine
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Ferrari dei patron Lunelli (Fer-
rari Perlé Bianco Riserva
2010, ravioli di uova di trota,
crescione di iume e speck]; il
secondo esalta la tradizione
trentina (cappello del prete di
bue, crema di funghi e crosti-

ni dorati) il terzo riprende le
esperienze internazionali del
cunco  (Audace New York
gambero carabiniere e animel-
le di vitello, croccante alle al-
ghe, insalatina aromatica e
salsa al corallo). E il neaufra-
gar m'édolre, tra tante bollici-

ne.
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