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BREAKING NEWS a II* edizione dellz Winter school di Sanguis Jovis Da Mak Mixology il vino sposa i cocktail Generazioni e stile di approceio al cibo - parle seconda A Kellogg prove per Iz parita di genere.
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TrentoDoc: bollicine a g0-g0 ir(‘13 ristornti
della citta'di Trento &
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ha preso ufficialmente il via Happy Trentedec, spumeggiante iniziativa della Strada del Vino e
@ ﬁl D dei Saperi del Trentino che fino a domenica 8 dicembre accompagnera la tradizionale
sulla Citta organizzata dall'|stituto Trento Doc e dalla Camera di
Commercio con Il supporto della Provincia Autonoma di Trento per celebrare le bollicine di montagna.

Solidarieta a Venezia e ai Veneziani,
abbasso i Gufi

Novembre 19,2018 €2 (0)

Comments
Tredici locali selezionati, tra wine bar e ristoranti, tredici cantine, tredici produttori, per un viaggio enogastronomico

a 360 gradi tra le eccellenze del territorio che attraversa idealmente tutta la Provincia, dalla Vallagarina alla Piana

Rotaliana. dall’Altopiano della Vigolana alla Val Rendena. dal Lage di Garda alle Giudicarie, dalla Valsugana M@RINI sﬂ?’- @niﬁ ; &550
lrsandr ¢ Dostela widcaoct n Ol

all'Altopiano di Lavarone, dalla Valle di Cembra all'Altopianc di Piné, passando per la citta di Trento.

In citta, appuntamento allAntica Trattoria Due Mori con il Trentodoc di Borgo dei Posseri diAla e i prodotti di Cami e
Salumi Troier di Lavis; al Bar Pasi con il Trentedoc di Fondaziene E. Mach di San Michele allAdige e i prodotti di
Panificio Sosi di Trento.

Presso Dolcemente Marzari con il Trentodoc di Cantina d'lsera e i prodetii di Pasticceria Marzari TTGHTUDUC: bDH_iC”“‘r ago-goinl3
ristornti della citta di Trento

Spazie bar della Locanda Le Due Travi con il Revi Trentodec di Aldeno e Movembre 25,2019 $% (0)
I'olio extravergine di oliva di Agraria Riva del Garda, mentre nella zona Comments

ristorante con il Trentodoc di Maso Martis Azienda Agricola Biclogica di Trento

e i formaggi di Latte Trento;

& . .
allOsteria a “Le Due Spade” con il Trentodoc di Vivallis di Nogaredo e i I | Vl ﬁ O per fUTtI

formaggi di Caseificio Sociale di Sabbionara di Avio; al Panificio Moderno 2019... PR s
con il Trentodoc di Mas dei Chini servito con i propri prodotti da fomo; al
Ristorante al Vé con il Trentodoc di Cembra cantina di montagna con i Iscriviti gratis alla Newsletter

prodotti ittici di Trota Oro di Borgo Lares: al Ristorante Enologico il Libertine
con il Trentodoc di Cantina Sociale di Trento e i formaggi di Azienda Agricola
Le Mandre di Bedollo; al Ristorante Pizzeria Duome con il Trentodoc di
Azienda Agricola Francesce Moser di Trento e | prodotti di Salumeria Belli di
Trento; alle Serigno del Duomo con il Trentodec di Altemasi di Trento € 1
prodotti di Crucolo di Scurelle.
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Romagnano di Trento & abbinato al Trentodoc di Azienda Agricola
Mittesteiner di Trento e ai prodotti del Salumificio Val Rendena di
Porte di Rendena, mentre la Locanda Margon di Ravina di

Trento festeggia con le bollicine Trentodoc delle Canting Ferrari
abbinate ai formaggi del Caseificio degli Altipiani Cimbri, Vezzena di
Lavarone in primis.

Acconsento al trattamento dei dati secondo la
normativa privacy ai sensi del'art. 13
D.Lgs 196/2003 e dell'art. 13 Regolamento UE n.
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Un’occasione per esplorare Trento da un punto di vista diverso,

vivendo nuove esperienze di gusto, e per scoprire la grande varieta
e versalilita delle bollicine di montagna preparandosi cosi a celebrare al meglio le prossime festivita natalizie

Happy Trentodoc fa parte del calendaric di manifestazioni enologiche provinciali denominate #irentinowinefest ed &
organizzata con il supporto di Trentine Marketing € La Trentina, presente con le proprie mele in alcuni degli aperitivi
in programma

Lo spumante metodo classico Trentodoc rappresenta la massima espressione delle bollicine di montagna. Mato nel
1902 dalla fortunata intuizione di Giulio Ferrari, che comprese le grand! pofenziaiita del territorio trentino, nel 1993 e
stato il primo metodo classico ad oitenere la DOC in italia e ad oggi & prodotto da 48 case spumantistiche riunite
nelfistituto Trente DOC. Ottenufo solo da uve CGhardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco e Pinot Meunier, é caratterizzato da
wun colore cristalling, giailo paglierino, con riflessi dorat! e presenta un perlage fitto, fine e persistente. In alto I calicl




