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| Trentodoc & 1o spurmante Metodo Classico
prodotte con sola uve trenting, espressione
direttd della terra che lo produce, di cul rac-
~ conta, in un calice, il clima, Yaltitudine, i pae-
- sapei e tutte le tradiziond di una regione ricca
- di comtrasti emozionanti, che vanno dalle vette
innevate al clima mite del lago di Garda. Ma
non solo, perehé per produrre il Trentodoc ¢l
vouliono grande passione € competenza: la

vendemmia viene fatta 2 mano e successiva-

In alto | calici y

Veatte e vini mente inizia tutto i processo di canting, tra-
conlebollicine |~ mandato da generazione in generazione, Ser-
nellarassegna  ve tempo e lavaro quotidiano, per mesi, anni,
chevalorizza prima di poter degustare un calice di Trento-
il =Trentodocs | doc e per celebrare questo fiore all'acchiello
fiore della produzione enologica non solo locale,
allibechialio ma anche taliana, dal 21 novernbre all's di-
della cembre va in scend 1a Xy edizione di «Trento-
produzicne doc: bollicine sulla cittas, la manifestazione
vinicala che ogni anno Palazzo Roccabruna e Nstinto

Trento, bollicine sulla citta
con il meglio dei vini locali
Degustazioni e ricette tipiche

Trento Doc organizzano per rendere omaggio
al mondo delle bollicine trentine metocdao clas-
sico. La manifestazione offre la possibilita di
degustare i pili significativi prodotfi delle or-
mdi 54 aziende frentine produttrici atfraverso
speciall wine tastlﬁg,u:%?rorondlmenu, abbi-
namenti con la e montagna. Imman-
cabile lappuntamento dal giovedi alla dome-
nica con le degustazioni libere in cud oli ospit
dell'Enoteca provinclale di Palazzo Roceabrun-
na polranno scegliere fia Riserve, Millesimali,
Brut, Txtra Brut, Rosé, Pas dosé, Demi sec,
Blane de noir, in una molteplicity di declina-
zioni che solola riccherza ¢ la varieta diun ter-
ritorin particolarmenie vocato rendono possi-
bile com la complicita di fecniche eolturali ri-
spettose dellambiente e di ina cura maniacale
per la qualita delle uve 2 per la perfezione del
metodo produttiye, La manifestazione si de- |
¢lina in tre proposte. Ui sono le de

della collezione delle lollicine trentine abbi-
nate a taglierd di salumi e formaggl trentin
(dal 21 novembre all'8 dicembre, da gioved a
domenica) allEnoteca drovinciale, arricehile,
il giovedi e il sabato, dall'evento «ll piatto dello
chets, con menu dedice t alle bollicine (20 eu-
I'T) & PETSOTR).

Poi cf sono gli eventl dl «Trentodoc in canti-

hollicine e i prodotti gastronomicl del
Trenting: stuzzicanti abbinamenti che rende-
ranno pift «sparklings il momento dellaperi-
Hyo nel bar 2 ristoranti-di Trento. Da non per-

“dere alla Locanda Le Die Travi al 2o di via del

Suffragio, la degustazione del Trentodoc di
Maso Martls accompagnata dal i di
Latte Trento, oppure guella delle bollicine del-
1a Cantina Sociale di Tranto con i prodotti del-
lazienda agricola Le Mandre di Bedollo al ri-
storante enologico 1l Libertino di piazza Piedi-
castello.
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