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In agenda. Fino a domenica 22 settembre 17 ristorant! offrono menu speciali

La Paganella si fa gourmet

Una “cavalcata” di sapori

aPaganellae sempre pill -

gourmet. Destinazione gié
amzala per i suoi meravi-
gliosi passagyi e per l'op-
portunita di praticare sport intutte e
stagioni, & oggl impegnata nel valo-
rizzare le antiche tradzioni gastrone-
miche. A dimostrarlo, 'adesione di
ben 17 ristoratori - distribuiti tra
Molveno, Andalo, Fai della Paganel-
la, Cavedago e Spormaggiore - alla
terza edizione dell'eventa "La Paga-
" nella del Gusto? arganizzata con il
supporto di Apt Dolomit Paganella,
Comune di Andalo e Strada del Vino
g dei Sapori del Trentino e inpro-
gramma da venerd! 13 a domenica
22 settembre.
Un progetto che prevede una rasse-
gnaencgastrenomica tra i risiorant

eoinveoltl, una giornata dedicata allz

torta di patate tra sfide e degusta-
Zioni; che avra luogo domenica 22, &
una speciale cenain rifugio organiz-
zata per venerd 27. |l tutio siudiata
proprio nel segnoidi una filosofia di
recupera di quanto fa da sempra
parte dell'anima del territoria, ulilie-
Zando prodatti a filiera corta e di sta-
gione e valorizzande non solo il patrl-
manio di biodiversita delle plccole
produzioni locall ma anche la meme-
fig, la tradizione e |a saggezza da|
|uaga.

«ll suceesso di pubblico delle prece-
denti edizioni e l'entusiasme dei ri-
storatori coinvolt - commenta Orlan-
do Dalfevo, tra gli ideatori dalla ma-
nifestazione e rappresentante del
Gruppo Ristoratori dell'Altopiano
della Paganella- ci dimestrano che

stiame seguenda il giusto DErcorso.
Allancare alle tante esperienze che

Il turista pué vivere in Paganella an-
che quella enogastrenomica rappre-
senta un ulterlore strumento di pro-
mezicne del nostro splendido termito-
rio. Chi viene da noi eerca in primo
luege la genLinita, un valore che noi
ciimpegniamo a proporre sulle no-
stre tavole @ che eventi come La Pa-
ganalla del Gusta contribulscono a
raccontare e valorizzares,

E cosi) neldisci giomi dikermesse, si
possono gustare e delizie proposte

Uno del piat della manifestazione ‘La Pag.énc-zﬂa sl Gusto®

da Ristorante Alt Spaur di Spormag-
giore appure quelle di Ristorante Al
Picchio Resso di Cavedago o ance-
ra dirigersi a Molveno, che vede
coinveltl Europa, Ristorante Bucane-
ve, LaDispensa e HotelLondra. Di-
verse anche |e oppartunita ad Anda-
0. grazie alla partecipazione di Co-
rena Dolomites Hotel, Ristarante
Empatia al Cavallino Lovely Hotel, ||
Piccolo Dolomiti Resort, Bistrot Do-
lomieu, Ristorants Al Fagglo e Le
Chicche Bio Bistre, mentre a Fai dol-
laiPaganellai mant speciali vengo-
no servitia The Dining Lounge at So-
lea oo Hotel Salea e Ristorante Ago-
stini. Non mancanole opportunita 'in
alta quota’ offerte dal Rituglo Merlz,
dalRifugio Dossan e dal Rifugio La
Roda

Tante e ricette a mend, dalle luma-
che in umide al prezzemolo del

* Brenz in crosta integrale all'Orzotta

mantecato agli asparagi di Zambana
marinati sott'olic di oliva, fagioli bor-
lotti dell Altopianc e uova di quaglia
pochel, dalla Minestra ‘Broa’ con fa-
gioli borlotti e patate nostrane del
“Perlot” di Fai della Paganella al Boc-
coneini di salmerine alpine in crosta
di polenta trentina con verdure di sta-
glone saltate del “Mas del Sisto”, fino
alla Trippa alla montanara servita
asciutta con fagioli del "Perlot” di Fai
della Paganella, tartare di Came Sa-
lada e patata cotta al sale. Mon man-

cano, pol, i deliziosi dessert, came:
peresempio il Semifreddo allagrap-
padi ‘zirmol" salsaal bourbon, fra-
goline dibosco di Sant'Orsola e noc-
clole selvatiche di Molveno sabbiate
o laBavarese alla mela spadellata al
resmarino, biscotto speziato e gela-
toalla grappa trentina.
Unlofferta ricchissima - introdolta
in ogni loczle da un benvenuto della
cleina a base della tipica tora di pa-
tate - possibile grazie ai numeros!
produttori coinvolt!: Agraria Riva de|
Garda; Azienda Agricela Alla Sarca;
Azlenda Agricola ElMas del Siste:
Azienda Agricela Paolo Perlof; B.ILA,
Flora; Bira del Bosco; Casefficio So-
clale di Coredo; Cavit; DalMassimo
il Goloso; Le Chicche Bio Arx; Mieli
d'autore; Zafferano del Banale: e dal
gruppo algran cemplete del TeRal-
deGO Evolution con Azienda Agrico-
la De Vescovi Uzbach: Azienda Aciri-
cola Donati Marco; Azienda Vinicola
Il Dorigati; Azienda Agricola Fora-
dori; Azienda Vinicola Gaierf of;
Azlenda Agricola Zeni Roberto: Can-
tina Andrea Martinelli; Cantina De Vi-
gili; Cantina Endrizzi.
Tra gliappuntamenti pil attesi della
diecl glorni, |z stida per |a prepzra-
zione della miglior torta di patate, in
programma domenica 22 settembre:
in Piazza Dolomiti ad Andalo, conla
speciale giuria della Confratemita el
Tortel,




