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«DiVinNosiola»
festeggia i dieci anni
tra calici e botughe

alle degustazlon.l alle passegglate, e
per i i g
tralevlﬂ. dajmenuatamaanemmaﬂa

L'iniziativa
Dal 28 marzo
al21 aprile

Valle dei Laghi

| 13 aprile, «DiVinNosiola» si spostera nel-

di Santa nza dimenticare
podlsﬁca ormai «cu]t» «DiVinNosio-

la» compie dieci anni e per celebrare questo
importante anniversario 1'Apt Trento, Monte
Bondone, Valle dei Laghi ha costruito un pro-
gramma di proposte ancora ricco del solito. La
kermesse dal 28 marzo al 21 aprile punta i ri-
flettori sulla Nosiola, vino ottenuto dal piii an-
| tico vitigno autoctono trentino a bacca bianca,

esul Vino Sénto, prezioso e affascinante netta-
re frutto della torchiatura degli acini di Nosio-
la appassiti a cui segue un lento riposo in pic-

e botti di legno. Vitigno

1l piu antico

le tante proposte, da non perdere
dell'azienda agricola Francesco Poli di Santa autoctono

, che nella giornata di sabato 30 mar-
zo pmmn; \?m degmazione vem:ale a cui | dEI Tl'entmo

daun pranzo e da «La bottiglia in cam
po», u.nescurglone tlia le wgnetg%idegusta- a bacca blallca

zione sensoriale. Due settimane dopo, sabato

~ raipartecipanti a percorrere circa 5 chilometri

TI'Azienda agricola Gino Pedrotti di Cavedine,
che fara da cornice al «Rito della spremitura
dgneuwappassltediNoslma» eaunlncontm

()
dammmmemmmnsimooomra la
storia di questo nettare, mentre si degusteran-
1o sette straordinarie annate.

Anche quest'anno «DiVinNosiola» offre
T ita di una le
zone coltivate della Valle dei Laghi, grazie a un
trekking organizzato in collaborazione con
I'Ecomuseo, che sempre sabato 13 aprile porte-

senza uﬂmntare dlslhrel]i lm%e)gmﬂﬂ Chi

‘vuole m

mﬁmre delle clnque visite speciali (il 20,
21 e 22 aprile) all'interno della Centrale idroe-
Jettrica di Santa Massenza, che avranno come
epilogo una degustazione in una delle vicine
cantine. E ancora, ci samnu(;nduz i laboratori
ai o St upriter

con Onaf e Onav, in programma sabato 6 apri-
le e giovedi 18 aprile, mentre I'Enoteca Provin-
ciale di Trento sara ancora una volta protago-
nista: dal 18 al maprileil'l‘:enﬂnn Doc Vino
Santo sara al centro dell’ evenm «Passito & pas-

del vino Nosiola Trentino, del Trentino Doc Vi-
no Santo, delle grappe di Nosiola Trentino e di
vinaccia di Trentino Doc Vino Santo: dal 28
marzo, tutti i pomeriggi dalle 15 alle 18, offrira
in degustazione due annate di Vino Santo
Trentino.

Da ultimo, una segnalazione: dal 23 al 24
marzo, dalle 11 alle 19, al Polo espositivo Trento
Expo in Via Briamasco 2 va in scena «Vinife-
e di 73 vignaioli artigiani
che hanno scelto una viticoltura orientata alla
soatennrﬂm e alla tutela del territorio. I visita-
torip ea
re anche succhi e conserve di frutta e verdura,
miele, formaggi e cibi fermentati, noci, pepe-
roncino, cereali a filiera corta, olio di oliva, ti-
sane epmdottl erboristici. Non mancheranno
i ri culinari e ioni di assaggio ori-
ginali come il «Trentinsushi» del rlstorante Al
Silvenzio di originale ibi
di sapori e forme dal Giappone al Trentino,
mentre con I smo Agri-chiosco agli uli-
vi di Trento portera la cucina del maso trenti-
no «schietta ed imperfetta» a base di farrotto,
verdure e fiori di stagione, formaggio di capra.
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