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Dalle colline che
lambiscono il Garda
ai terrazzamenti
della Val di Cembra:
viaggio fra vigneti,
cantine e distillerie.
In festa, dopo la fine
della vendemmia.
Un buon momento
per degustare

| vini e conoscere

| produttori
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e lo si potesse guardare dall'alto, dalla prospettiva di un'aquila, se ne
potrebbero cogliere tutti i colori in un solo colpo d'occhio: il verde dei
boschi di conifere, le mille sfumature del foliage, Iazzurro dei laghi. E
poi, il giallo e l'arancio dei vigneti, estesi sulle colline che affiancano il
corso dell Adige e lambiscono le acque del Garda, e sui terrazzamenti che si
inerpicano lungo i ripidi versanti della Val di Cembra, alternandosi alle rocce
rosse di porfido. Oltre diecimila ettari di coltivazioni sono la prova tangibile
della vocazione vinicola del Trentino, propiziata da terreni e clima. Nascono
qui vini come Teroldego Rotaliano, Marzemino, Nosiola, icone dellenologia
autoctona, con estimatori ben oltre i confini provinciali. Per non parlare delle
piu famose bollicine italiane, prodotte da oltre un secolo, che con il marchio
Trentodoc hanno fatto tanta strada da raggiungere ogni angolo del pianeta.

INCONTRI E RACCONTI

Per scopritli, o riscoprirli, fautunno ¢ la stagione ideale, ora che l'aria
piu fresca invita a passeggiare frai vigneti; a sostare nelle cantine per un calice
in compagnia dei vignaioli ascoltando i loro racconti; a fermarsi in masi e trat-
torie per accompagnare un bicchiere di vino ai prodotti tipici del territorio,
dalla carne salada allo speck, ai saporiti formaggi. Se si cerca un pretesto lo si
trova nelle tante feste che, da fine settembre a tutto ottobre, animano il territo-
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La Cantina Pedrotti, a Nomi, definita
da Luigi Veronelli “cattedrale dello
spumante”. A destra, vendemmia
alle cantine Monfort, a Palu di Giovo,
vignaioli da quattro generazioni.

rio attraversato dalla Strada del vino: un percorso che dalle sponde del Gar-
da, con qualche diramazione e deviazione, accompagna la valle dell'Adige fino
alle pendici delle Dolomiti, dove i terrazzamenti danno il benvenuto tra le col-
tivazioni eroiche della Val di Cembra. Qui il desiderio di tradizione assume
il volto di due giovani fratelli, Federico e Chiara Simoni, quarta generazione
di vignaioli alla Cantina Monfort. “Siamo nati a Palu di Giovo, dove le vigne
terrazzate disegnano e caratterizzano il profilo del paesaggio. Da questi pendii
nasce il prodotto principe della nostra azienda, il Trentodoc, spumante meto-
do classico, cioe rifermentato sui lieviti’, spiegano. Nella cantina non ¢’ che
limbarazzo della scelta per chi ama le bollicine: “Lo Chardonnay in purezza
viene utilizzato per il Brut, mentre in aggiunta a uve di Pinot Nero otteniamo
Rosé e Millesimato Riserva, che raggiunge 60 mesi di riposo sui lieviti”. Vini ai

uali la terra ¢ il lavoro concedono singolare sapidita e persistenza. Loccasione
ideale per visitare la Val di Cembra & la Festa del/ Uva di Verla di Giovo, in pro-
gramma da venerdi 21 a domenica 23 setrembre, quando si celebra il termine
della vendemmia, mentre i muretti a secco, riconosciuti Paesaggio storico d'I-
talia, si colorano delle prime sfumature d'autunno. Un appuntamento che si
rinnova da 61 anni, con l'immancabile sfilata di carri allegorici e la cena itine-
rante di cantina in cantina, con degustazioni di nettari e prodotti tipici quali
la lucanica e la carne salada (festadelluva.tn.it). Altro momento perfetto per
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