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Qui a Cembra ,primo comune a partecipare &ll' Associazione Nezionale "Citta' del vino " e "Paesaggio rurale storico d' Italia ", quanto
mai la viticoltura &' un iconema :proviame a riflettere ...spesse quando pensiamo ad un paesaggio pensiame proprio ad un
paesaggio viticolo L' inaugurazione della rassegna tra le eccellenze enogastronamiche del territorio o ha fatto assaggiare i famosi
Tortelli di patate (preparati con una pastella di farina e latte che awolge le patate grattuggiate e poi fritte dolcemente nell’ olio
bollente Je i gustosi " Farinei" ,una pasta ripiena che raccoglie pienamente tutti i sentori della valle :pasta di selo mais della
Valsugana patate ,cavolo cappuccio burro fuso di Malga speck croccante e Trentin Grana .Ma quali sono 1 valori della Val di
Cembra ?Potremmo dire che sono tutti racchiusi nei suoi terra

amenti e nei muretti Il lavoro delle vigne qui ha davvero qualcosa
di magico e di serprendente ,quasi eroico nella forza e nella tenacia dei viticoltori che con assoluta dedizione e determinazione
riescono & superare le difficolta’ tecniche dei terra:

zamenti dei piccoli appezzamenti compresi tra i 500 e 1 800 metri di aftitudine i

sucli particolarmente ostic di porfido e pietra calcarea e ' assenza quasi completa di aiuti meccanici Attualmente la coltivazione di

quests "Ving di montagna " copre circa 400 ttari destinati piu' che altro ad un mercato nazionale anche se si sono sviluppati

interessi persino oltre oceano ,come in Giappone e in Cina ,in Eurcpa settentrionale e in Americz meridionale

Le note che lo contraddistinguono verteno tutte sulla sua unicita’ I unicita' delle uve bianche,nate dallincrocio tra Riesling e
Madeleine Royal, che qui in Val di Cembra trovano il loro terroir ideale : ottima sapidita,mineralits e profumi molto persistenti .La
Val di Cembra e’ una terra di uve bianche, inserita a pieni voti nel circuito di valorizzazione ambientale , con queste caratteristiche
precise terreir porfidico esposizione sud -est forti escursioni termiche pre- vendemmia che fanno aumentare il sentore
aromatico Il bicchiere di vino si collega cosi' facilmente alle diverse proposte di enoturismo :I' andar per vigneti I' andare a piedi e |
andar per bici tra i sentieri percorribili e quelli per la mountain bike ,I' andar per laghi (come quelli di Lases, Ping e Caldonazzo ) e
fiato :le caratteristiche Piramidi di
Segonzano ,curiosa attrattiva geologica la Valle dei Laghi (Lago di Toblino .di Lamar di Cavedine ) la catena delle Dolomiti del
Brents |a Pagan:

Jnfine .anche I' andar per cielo come he fatto io in elicottero ,godendo di un paesaggio m

& per finire Trento vista dall' alto .Come tutti | luoghi del Trentinc qui si assapora la calma la calma del tempo
dedicato ai profumi e alle tradizioni popolari {come |a sfilata dei trattori o i lavori ad uncinetto delle donne J:un turismo lento che
wvuale rispecchiare i ritmi della valle .Mara Lona yvice Presidente dell' APT ,nellz location del signorile Palazzo Maffei di Cembra i
segue in un percorso di degustazion guidate alla conoscenza di piccole aziende e piccole realta’ familiari che portano avanti tra
mille fatiche quotidiane il vero vino aromatico storico del Trentino ,la vera espressione di questa valle ancora tutta da lanciare
turisticamente parlando

Mara ci fa assagglare anche cingue vini rossi tra cui quelli della famosa "Schiava

agarino uva storica della valle , e il Legrein

prodotto nelle zone piu’ basse e vocate .Ci parla del Consorzio che unisce otto aziende che stanno tentando di fare proposte di

enoturismo e di accoglienza con corsi di cucinag laboratori degustazieni varie con prodott del territerio .E quale mode migliore di
conoscere questo territorio che quello di passeggiare in bici tra le vigne ?Ci fermiamo a fare uno spuntino dal contadino Riccardo
Pellegrini che ci fa assaggiare con un certo sorrise suadente tre annate del suo Chardonnay (2013-2014-2015) Tra
il privilegio di assaggiare I' annata 2013 di cui sono rimaste solo cinque preziose bettiglie :annata strepitosa per il clima
vendemmia tardi

ro abbiamo

/a la mineralita' ' aromaticita’ e la sapidita’ Perche' Mattia Clementi giovane & intraprendente Presidente del
Comitato dellz Rassegna i ha portato proprio qui ?Forse per assaporare la vera essenza della valle :perche’ qui possiamo toccare
con mano cosa significa 100% di campagna e 100 % di uva ,perche’ qui possiamo capire che cio' che si fa nelle cantine e' frutto
esclus|

0 del territorio Riccardo mi racconta che tutti gl anni ,a fine glugno ,organizzano una messa per ringraziare per questo
prezioso nettare Dopo aver degustato anche |2 sua particolare grappa entriamo in un' altra piccola cantina sempre sorseggiando
uno Chardonnay 2015 e 2016 abbinato ad un ottimo salame locale di maiale e manzo e poici

enturiamo tra le pareti storiche

del primo Agriturismo in ltalia datato 4 marzo 1877 ,"Ei Volt " :Marcello ¢ racconta che la mamma ospitava coloro che venivano a
vendere i mestoli e per i quali "imbastiva " sempre qualcosa Fatica impegno ,costanza € ospitslits’ le parole chiave del loro

SUCCessS0

In queste visite che hanno fatto da pausa nella nostra biciclettata tra | monti € nel bellissimo pic-nictra | filari preparato dalla
giovane Chef del Maso Franc di Gi

vo Glorgia Piffer .abbiamo percepito il significato dell’ espressione "turisma del vino "e di cosa
vuol dire veramente raccontare un territorio La Rassegna e' giunta alla 31-esima edizione con un' attenzione sempre piu
incentrata sulla valo

azione della valle a 360 gradi e su una caparbieta’ tipica di questo territoric & ben rappresentata dai giovani
rappresentanti del Comitato della Rassegna Tanti | giovani presenti in questo team vincente e proposi

S

vO fra cuiSars e Laura che

hanno saputo dare una ventata di novita’ al successo e alla longevita’ della rassegna :diversi i momenti di presentazione ,confronto
Jriflessiene tecnica , degustazione tra vitivicoltori .assagglatori , turisti fino ad arrivare a importanti masterclass condotte da esperti
del settore e notevoli eventi culturali e ricreativi per coinvolgere tutti gli interessi anche delle famiglie in visita a Cembra.Da quest
anno anche un logo tutto nuovo e denso di ottimismo stampato sui grembiuli .E non mi resta che chiudere con i veri protagonisti d
questa rassegna i vini .51 seno scopertl "di grande espressione " e "di grande placevol

3" La selezione curata da una giuria ha
evidenziato la loro forza in un ritorno alla centralita’ del palato e nell’ accompagnamento in tavola Il Miller infatti ,con i suoi

incantevoli profumi e con una gradazione alcolica poco elevata ,si presta ad essere un piacevole e coinvolgente compagne delle
tavole .



La gara serale sotto le stelle di Cembra ,ha visto 60 etichette protagoniste provenienti dal Trentino dall’ Alto -Adige ,dal Veneto
d
punti )

|l Germania e dalla Repubblica Cieca .In 18 hanno meritato I' ambita medaglia d' oro (con un punte;

ggio superiore agli 5,5
fra questi ben dieci provenienti dal Trentine .La premiazione e la degustazione serale dei vini vincitori del "15" Concorso
Internazionale

ni Mller Thurgau e’ stata presieduta e guidata da Alessandro Torcoli giornalista semmelier e direttore di Civi
del Bere .Non vi elenco i nomi dei vini vincitori che potrete trovare in sva

ati siti preferisco "raccontarvi " le emozioni di un

percerso degustativo che ha saputo cogliere in ogn

no la sua peculiarita’ .Ogni vino abbinato ad un nome o ad un aggettivo
iamo cosi' passati da i

vino "saporoso " dal \

ino "roccia”a

no "gustoso " al vino " stiloso ", d

ente "o

© "accogl

gostiniano "e cosi’ via in un crescendo di piac

woli scoperte percettive Alessandro ¢i ha accompagnati in
questo iter per poter vedere il vino nella sua quotidianita' come eccezionale compagno di tavola & non solo per il suo gusto
edonistico A

ande il bicchiere qui in Val di Cembra si &' inondati dai profumi dalle erbe aromatiche e delle erbe officinali da
profumi piu’ delicati a quelli piu’ minerali ma io lo definirei in toto il "vino dell’ estate " con il suc calore \|a frutta gialla e matura ,i
profumo dei boschi ,qualche nota verde di salvia o di menta o di ertica e un dono grande ,quello della delicat:

unite in un connubio perfetto Per degustarlo pero’ bisogna venire qui tra le sue va

s e della freschezza

i i 1
e i suoi vigneti
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