W

STRAD
VIN
TREN

= NAVIGA Q cErRcA

& Sgarbi racconta Cera d'api e grandi
= “Caravaggio” istallazioni a parete: le
all'Auditorium S. Chiara opere di[...]

A
O e SAPORI
TINO

Testata: IIDolomiti.it
Data:

25 maggio 2017

D Home

e

£ N

Una via sacra, un‘area
santuariale dell'eta del
Rame, [...] |

=- Nuova KARL ROCKS. IL MINISUVDACITTA. =
[ > rmovas

Il teatro di Villazzano a Nuova edizione di
Teatro E, emanazione di Frontiere-Grenzen, il

[l premio letterario[...]

—

FRANCESCHI  TRENTO | MORI(TN)

Mostra del Vino, si parte. Al via la quattro
giorni alla scoperta dei vini del territorio, tra
cantine aperte e ristoranti con menu ad hoc
Dalle 17 di oggi fino a domenica si terra '80esima mostra del vino a Trento a Palazzo
Roccabruna. In 18 cantine, poi ci sara I'evento Cantine Aperte e tantissimi ristoranti

hanno creato una propria carta proposte menit ad hoc per la kermesse. Ecco tutto
quello che cé da sapere
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TRENTO. Si parte. Dalle 17 di oggi é ufficialmente aperta '80esima Mostra
Vini del Trentino. Una quattro giorni alla scoperta dei migliori vini del
territorio, organizzata a Palazzo Roccabruna, dal Consorzio vini del Trentino e
la Camera di Commercio di Trento in collaborazione con la Strada del Vino e
dei Sapori del Trentino, I'Apt di Trento, Monte Bondone e Valle dei Laghi e il

Movimento Turismo del Vino.
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Le elezioni ionali si avvicil forse si
votera in autunno. Quali saranno i
candidati trentini che andranno a Roma?

Si riaprono i giochi su chi andra a Roma tra i
politici Trentini. Nei collegi uninominali
dovranne formarsi delle coalizioni e la lotta
per la conquista di deputati e senatori sara
una sfida a tre: il centrosinistra autonomista,
il centrodestra e il Movimento 5 Stelle.

80 mila euro per quattro monitor per
seguire il consiglio fuori dall'Aula. La
decisi del igli i le fa

Saranno posizionati due nella bouvette. la
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sala a1 atrésa posta prima aeliAula
. - ; . ; . consiliare, e due al piano superiore. Borga:
Dal 25 a domenica 28 maggio l'evento si svolgera in abbinata a Cantine Aperte, S s Lt =
Decisione imputabile solo a chi ha votato a
in programma sabato 27 e domenica 28 maggio in 18 cantine del Trentino-Alto favore”. Cia: "Un altro tassello del declino
- . . . . : . 5 della politica locale
Adige. La Strada del Vino e dei Sapori del Trentino, infatti, propone una speciale b
rassegna gastronomica, denominata "Mostra Vini del Trentino...tra calici &
Arriva un weekend da bollino nero
sull'A22. Autobrennero: "Cantieri chiusi e
due corsie sempre percorribili*

forchette", con 22 iniziative su tutto il territorio tra aperitivi e ment a tema per

un coinvolgimento totale di circa 80 soci, tra ristoranti, cantine e produttori
.

gastronomici. Tra Pentecoste, Festa della Repubblica e

Festival dell Economia si annuncia traffico

. . . e oes qs e s molto intenso su tutto 'asse autostradale.
Tre le proposte aperitivo a Trento: il Bar Pasi con i vini di Opera Vitivinicola

Altre giornate da bellino nero saranne i fine
in Valdicembra abbinati prodotti di Panificio Sosi; Dolcemente Marzari con i settimana di luglio e agosto ma anche il
primo weekend di settembre

vini di Ferrari F.1li Lunelli abbinati a prodotti di Azienda Agricola Il Leprotto
Bisestile e di Azienda Agricola Troticoltura Armanini e Scrigno del Duomo con i

vini di Cavit abbinati a prodotti ittici Trota Oro.

Spostandosi fuori citta, Locanda 2 Camini di Baselga di Piné propone i vini
di Maso Poli con i prodotti caseari di Azienda Agricola Le Mandre e di Macelleria
Sighel; Maso Franch a Giovo i vini di Cantina La Vis e Valle di Cembra con i
prodotti di ASTRO - Associazione Troticoltori del Trentino e di Macelleria

Zanotelli; Moja Ristorante a Rovereto i vini dell'Azienda Agricola del Revi con i

o

SCOPRI LE NOSTRE
Vattaro i vini di Villa Corniole con i prodotti di Azienda Agricola Il Leprotto OFFERTE SCONTATE

MEDIA CONSIGLIATI

Moena siveste di "rosa™: & lamagia del
hoc, sempre in abbinamento a specifiche aziende vinicole: Osteria Ca’ dei Giro d'italia

prodotti di Macelleria Zenatti e Panificio Moderno e Pasticceria Marzari di Vigolo

Bisestile.

Alcuni ristoranti, inoltre, inseriranno nella propria carta proposte ment ad

Giosi di Covelo di Vallelaghi con i vini di Cantine Mezzacorona-Rotari e i prodotti
di Salumeria Belli; Hosteria Toblino di Sarche di Madruzzo con i vini di Cantina
Toblino e i prodotti gastronomici di Brenta Salumi; Ristorante Alfio di Dro con i
vini di Cantina d'Isera e i prodotti di Frantoio Agraria Riva del Garda; Ristorante
tipico La Casina di Drena con i vini di Cantina Sociale Trento e i prodotti di
Azienda Agricola "La Quadra” e Apicoltura Trentina Valle di Cavedine; LOra -

Ristorante Pizzeria di Riva del Garda con i vini di Cantina Agraria Riva del Garda

e i prodotti di Azienda Agricola Troticoltura Armanini e Macelleria Bertoldi
Azienda Agricola; Locanda delle Tre Chiavi di Isera con i vini di Azienda Agricola
Gricoletti e i prodotti OlioCRU e Agri '90; Ristorante Antica Gardumo di Ronzo
Chienis con i vini di Azienda Agricola Biologica Agriturismo Vallarom e i prodotti
di Molino Pellegrini e Apicoltura Girardelli; Lusernarhof - Ristorante &Street

Food di Luserna con i vini della Fondazione Edmund Mach e i prodotti di

Caseificio degli Altipiani e del Vezzena e Crucolo; Ristorante da Pino di Grumo di
San Michele allAdige con i vini di Cantina Endrizzi e i prodotti di Carni e salumi

Troier e Caseificio Sociale di Sabbionara.

Proposte ment anche nella citta di Trento: presso Niky's Vintage con i vini di
Cantina Rovere della Luna Aichholz e i prodotti di Panificio Pasticceria
Tecchiolli; presso |'Osteria a "Le due spade” con i vini di Cantina Mori Colli Zugna
e i prodotti di Latte Trento; presso Ristorante al Vo' con i vini di Azienda Agricola
Zanini Luigi e i prodotti di Associazione per la tutela e la valorizzazione della
farina della Valsugana e Ca dei Baghi; presso Ristorante Old Bar & Food con i
vini di Bolognani Azienda Vinicola e i prodotti di Macelleria Massimo Cis e La

Trentina e presso Scrigno del Duomo con i vini Cavit e i prodotti di Trota Oro.

Questo il programma delle degustazioni a Palazzo Roccabruna:
giovedi 25 maggio dalle 17.00 alle 23.00

venerdi 26 maggio dalle 17.00 alle 23.00

sabato 27 maggio dalle 11.00 alle 23.00

domenica 28 maggio dalle 11.00 alle 22.00



