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«Cinque passi tra le erbe»
Aperitivi floreali e botanica

di Francesca Negri

Aperitivi «floreali», arcieri, delizie selvati-
che. Sono questi gli ingredienti di «5 passi trale
erbe», passeggiate enogastronomica con par-
tenza domani dalle g alle 10.30 dal Parco alla
torre di Coredo. La passeggiata, anche per fami-
glie e guidata da esperti botanici, si snoda per 7
chilometri attraverso i boschi tra Coredo e Ta-
von passando per i due laghi. La prima tappa
propone un laboratorio all’interno dello
«strambosco», poi si prosegue il cammino per
degustare le sfiziosita di verdure di Dal Brolio I
Lago Fiorito con visita all'azienda agricola. Ter-
za tappa, alla Segheria Veneziana in localita Pa-
Iudi, per assistere al suggestivo spettacolo degli
Arceri Castel Thun condito da

Maso Franch di Giovo per le «Serate a tutto
Miiller», in cui verra proposto un particolare
menu a base di prodotti locali, abbinato divolta
in volta, a Miiller Thurgau di Cantina La Vis (7
giugno), Societa Agricola Zanotelli (14 giugno),
Azienda Agricola Pojer e Sandri (21 giugno) e
Villa Corniole (28 giugno), mentre ogni venerdi
dalle 17.30 alle 18.30, 'appuntamento sara con
«Miiller Hour in Endrizzi» a San Michele al-
I'’Adige, dove si potra degustare un calice in ab-
binamento a finger food realizzati in collabora-
zione con la macelleria Sighel di Baselga di
Piné. Dal giovedi al sabato, dall'8 giugno al 2 lu-
glio, inoltre, Palazzo Roccabruna-Enoteca Pro-
vinciale del Trentino aspetta gli enoappassio-
nati per «Aperitivo a tutto Miiller», con degu-
stazioni di Miiller abbinati a prodotti gastrono-
mici locali. Dal g al 16 giugno,

«antipasto del mont». A Baita

Pineta di Tavon, aperitivo flo-
reale in compagnia della pro-
duttrice di vino biologico Em-
ma Clauser, quindi ritorno al
Parco della torre, dove ad at-

In agenda

no lasagnette alle «comede» e

Torna la Rassegna
del Muller Thurgau
a Cembra dal 29
tendere i partecipanti ci saran- - giugno al 2 luglio

inoltre, Hosteria Toblino a Sar-
che di Madruzzo da appunta-
~ mento per «Il Miiller sposa il
pesce dilago» con menu in ab-
binata alla Cantina Toblino.
Sono dieci gli appuntamenti
proposti per giugno a partire
da oggi, tra cui vanno segnalati

crema di Casolét, quinoa alle

delizie dell'orto, guancialino di maiale all'olio
del Garda con polenta di Storo alle erbette sel-
vatiche e dolce ai frutti di bosco.

Dura un mese la preview della «XXX Rasse-
gna Internazionale del Miiller Thurgau» e del
XIV Concorso internazionale collegato, che si
svolgera a Cembra dal 29 giugno al 2 luglio.
Nell'attesa della quattro giorni di feste e degu-
stazioni dedicate al vino simbolo della zona e
uno dei pit di moda del momento, la Strada del
Vino e dei Sapori del Trentino ha messo in ca-
lendario 22 eventi: degustazioni in rifugio, pas-
seggiate enogastronomiche, aperitivi in canti-
na, cene col produttore, tutti appuntamenti
uniti dall'intento comune di presentare le mol-
teplici sfaccettature del Miiller Thurgau. Ogni
mercoledi sera di giugno, 'appuntamento € a

«Due Miiller Thurgau a con-
fronto», degustazioni di Miiller Thurgau di
Cantine Monfort e di Villa Corniole abbinati a

un primo piatto, al ristorante Old Bar & Food di

Trento; «A cena con il Miiller» e «Profumi e sa-
pori della Valle dei Laghi», menu speciali realiz-
zati dal ristorante Villetta Annessa di Riva del
Garda (abbinato al Miiller Thurgau di Agraria
Riva del Garda) e all'Osteria Ca dei Giosi di Val-
lelaghi, con la collaborazione di Azienda Agri-
cola La Quadra, Panificio Tecchiolli, Azienda
Agricola Casimiro e Maxentia; «Miiller Thurgau
in rifugio», al Rifugio Crucolo di Scurelle, con il
Miiller di societa Agricola Zanotelli abbinato ai
salumi e formaggi di Crucolo con assaggio di
Parampampoli. Tutto il calendario e maggiori
informazioni su tastetrentino.it/atuttomueller.
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