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IN PRIMO PIANO

Durante la serata di dequstazione dedicata
alla viticoltura austriaca presso Onav Milano,
Willi Klinger, direttore dell’ Austrian Wine
Marketing  Board ha  simpaticamente
raccontato la storia deilo sviluppo enologico
del suo paese, soprattutto in sequite a quelia
che  fu  definita  “la
dell’ottantacinque”,

rivoluzione
Leggi articolo completo >

28 settembre 2017

LPIU RECENTI

Senza categoria

“La sintonia nasce tra chi ha le
stesse note dentro...”

La musica noi I’abbiamo dentro e con il Vino
siamo riuscite a rendere le note dell’assaggio
un’ indimenticabile momento, lo & stato per
noi, per chi era presente e per chi ¢i ha
osservato da un angolo lontano, il 16
settembre alla Loggia del Grano.

Leggi articolo completo »

29 settembre 2077

20 settembre 2017

DiVin Ottobre, la rassegna
autunnale della Strada del Vino e
dei Sapori del Trentino

Al via la XII edizione della rassegna di
iniziative organizzate da pitt di cinquanta soci
della Strada del Vino e dei Sapori del Trentino
nei weekend dei mesi di ottobre.

gi articolo completo

29 settembre 2017

Aspettando “Durello&Friends™:
I'aperitivo diffuso parte da Isola
della Scala

Alvia il 2 ottobre alla Fiera del Riso la serie di
eventi promozionali voluti dal Consorzio di
tutela per celebrare la quindicesima edizione
di Durello&Friends. Coinvolti i locali di Verona
e pravincia che espongono il logo “Qui si beve
Durello”.

Leggi articolo completo »

20 settembre 2017
Trani, al via il nuovo corso per
assaggiatori

Parte ad ottobre [l'ottavo corso  per
Assaggiatori di vine, organizzato dall’ONAV,
Sezione BAT. Le lezioni, settimanali, si
terranno presso “KaffeiN — Italian Coffee
House” a Trani

Leggi articolo completo »
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19 settemore 2077
DiVin Ottobre, la rassegna autunnale della Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino

Feudi di San Marzano:
B il salento in scena al
Cerresio 7

Zottobre 2017

Austria e la sua
cultura del vino

30 settambre 207

DiVin Ottobre, la

rassegna autunnale

| della Strada del Vino e
dei Sapori del Trentino

20 settembre 2017

=

Aspettando
“Durello&Friends"”:
Paperitivo diffuso
parte da Isola della
" Scala

Al via la XiI edizione della rasseqna di iniziative organizzate da pili di cinquanta soci deila
Strada del Vino e dei Sapori del Trentino nei weekend dei mesi di ottobre.

Yy . . 29 settembre 2017
Quattordici gli appuntamenti in programma, da Trento alla Vallagarina, dal Valsugana al Lago

di Garda, dalle Giudicarie alla Valle di Cembra, passando per la Piana RotalianaSi parte sabato 7

ottobre con ben tre appuntamenti: a Meri, a partire dalle ore 11.00, presso la Cantina Mori Coili > Trani, al via il nuovo
corsa per assaggiatori

no in

Zugna, € in programma Aut antina, una passeggiata alla scoperta dei vigneti e delle
principali produzioni del territerio, la visita alla barricaia e alla bottaia della cantina e, al 29 settembra 207
termine, un brindisi in enoteca in abbinata ad un pranzo proposto dal Locale Tipico Maso Palit a
base di prodotti locaii deila Strada del Vino e dei Sapori del Trentino tra cui quelli dell’Azienda

Agricola Zanghielli Maurizio.

A Grumes di Altavaile, dalle 14.30 alle 1830,
Storfe d'autunno e di territorio, un pomeriggio
alla scoperta del Sentiero dei Vecchi Mestieri tra
antichi e suggestivi opifici — il mulino, la segheria
veneziana, la fucina del fabbro — che raccontano
storie di vita e di territorio, fino a raggiungere
I'Azienda Agricola Giove, che coltiva piante
officinali, aromatiche e piccoli frutti, e chiudere
con un aperitiva al Green Grill-Info e sapori con |
vini dell’Azienda Agricola Pojer e Sandri e

prodotti locali.

A Tenno, dalle 17.30 alle 20,30, Passato presente e futuro, full immersion nello splendido
scenario naturale della zona del Garda e delle sue eccellenze: si parte da Canale di Tenno per una
passeqggiata tra gli oliveti, pronti alla imminente raccolta, per poi passare alla visita del Museo
deqgli attrezzi agricoli e approdare infine nella cantina di Agraria Riva del Garda per un aperitivo
assolutamente esclusivo. In dequstazione, le annate 2016 di Chardonnay Loré e Gewlirztraminer
La Préa, abbinati a gustosi finger food realizzati con i prodotti di Azienda Agricola Troticoltura
Armanini e di Panificio Pasticceria Tecchiolli

Il terzo fine settimana, come ormai da tradizione,
¢ dedicato alla Valle di Cembra con la quarta
edizione di Caneve Aperte a Cembra Lisignago. A
partire daile ore 16.00, e fino alle 21.30, si potra
iniziare il percorso, che prevede una cena
itinerante in nove tappe volta alla promozione
dei prodotti locali a km zero, accompagnato da
musica folk, rock, comni svizzeri e canti della

tradizione montanara. DI caneva in caneva,
lunge un percorso enogastronomico dall’aperitivo
al dolce, l'ospite percorrerd tutte le strade piil caratteristiche del centro storico di Cembra. In ogni
antico avvolte verra accoito dai Cembrani D.O.C. per una dequstazione quidata di vino,
spumante, birra artigianale e grappa accompagnata dai prodotti tipici del territorio.



Venerdi 20 ottobre, protagonista la Piana Rotaliana: le Cantine Monfort di Lavis danno
appuntamento dalle 17.00 alle 21.00 per Degusta I’autunno, proponendo in degustazione
castagne della Coeperativa Castanicoltori del Trentino-Alto Adige, birra artigianale di Mastro
Rebuf e vini di loro produziene. E per chi vorra fermarsi per cena, un caldo piatto di orzet

Le Cantine Mezzacorona-Rotari di San Michele all’Adige aprono le porte alle ore 18.00 per
Autunno in barricaia, visita guidata tra le botti e le cisterne che accolgono P’annata 2017, al
termine della quale vi sara una degustazione nella nuova scenografica barricaia per scoprire le
novita autunnali Mezzacorona abbinate a formaggi locali. In assaggio, il suadente Castel
Firmian Marzemino Trentino doc Superiore 2016 e Ielegante Castel Firmian Moscato Rosa
“Daben” Trentino doc 2016. Un aperitive altamente esclusivo, riservato ad un massimo di 30
persone.

Sabato 21, dalle 15.00 alle 22.00, e domenica 22 ottobre, dalle 10.00 alle 18.00, invece, si passa
in vaisugana e, precisamente, a Centa San Nicold, dove & in programma la Festa della Castagna,
con tante attivita pensate per grandi e piccini, tra laboratori, passeggiate alla scoperta del
castagneto, mercatini per acquistare i prodotti tipici di Cooperativa Castanicoltori del Trentino-
Alto Adige ed altri produttori locali e tanto altro.

Ultimo weekend, infine, con sette appuntamenti.

Dettagli su location, prezzi e prenotazioni o ulteriori informazioni sulla pagina dedicata del sito
della strada del Vino e dei sapori del Trentino (tastetrentino.it/divinottobre)



