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Divin Ottobre si fa in sette per I'ultimo weekend. ¢

Posted on 25 ottobre 2017 by Italy Food 24

ARE0RNN0LHRAaRE

Da Trento alla Valsugana, dalla Vallagarina alla Piana Rotaliana fino alle Giudicarie: tanti i territori abbracciati dall'uliimo fine
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settimana della kermesse, con iniziative per tutti i gusti.
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Pistoia: il gusto di una
tradizione secolare
L'anne da Capitale Italiana
della Cultura & l'occasione
per scoprire

Al Cheese 2017 arriva il
Flan di Bettelmatt
All'appuntamento biennale di
Slow Food dedicato al
lattiero-caseario, lo chef ...

A 14* FIERA
Si awvia alla conclusione la Xl edizione di "DiVin Ottobre - L'autunno colora la Strada del Vino e dei Sapori del Trentino”, DELL’ EEEELLENZA
rassegna di eventi inserita nel calendario delle manifestazioni enologiche provinciali e organizzata dai soci della Strada del REG'ONALE BIDLUGICA

Vino e dei Sapori del Trentino nei fine settimana di ottobre.
Ben sette gli appuntamenti previsti nel prossimo weekend. Si parte venerdi 27 ottobre, dalle 17.30 alle 20.00, presso |'Orrido di P
Ponte Alto, con I'Orrido Aperitivo, visita a cura dell Ecomuseo dellArgentario alla scoperta del canyon scavato dal Fersina, con B I 0 l I FE —

una cascata di oltre 40 m, opere idrauliche del 1500 e una delle pil antiche centrali idroelettriche d'Europa, seguita da un

20

aperitivo dove i prodotti trentini di Azienda Agricola Maso Bergamini, Ca dei Baghi e Maso Martis incontreranno i sapori
emiliani. Prenotazione obbligatoria entro giovedi 26 ottobre chiamando il numera 335 6514145 o scrivendo a Degustazioni

info@ecoargentario.it






