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All’Agrana oggl la sﬁda fra glovam chef

B RIVA

"Masterchet” all'Agraria. Og-
gi pomeriggio, negh spazi
dell'azienda agraria di Riva, si
terrd una sfida fra i migliori
studenti degli istituti alber-
ghieri del Trentino che eleg-
gera l'allievo che rappresente-
rala nostra provincia alla fase
nazionale del cancorso di cu-
cina “Chef senza Frontiere”.
La sfida culinaria avra come
ingrediente principale 1'olio

extravergine di oliva Dop Gar-
da Trentino, che dovri essere
utilizzato all'interno di una ri-
cetta realizzata unicamente
com i prodotti del nostro terri-
torio,

A darsi battaglia ai fornelli
saranno Samuele Bebber dell’
istituto di formazione alber-
ghiero di Rovereto, Simone
Taddei dell'Enaip di Ossana,
Michele Ferrari dell'alber-

hiera di Riva e Simone Pe-
i dell'Tfpa di Levico. La

sfida prendera il via alle 15. 1
giovani chef sono iscritti al
quarto anno dei rispettivi isti-
tuti alberghieri. Saranno chia-
mati a4 creare, in un'ora di
tempo, un antipasto o “finger
food” utilizzando una selezio-
ne di eccellenze gastronomi-
che del territorio - individua-
te dalla Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino, partner
operativo dell'iniziativa - al fi-
ne di esaltare al massimo le
proprieti organolettiche dell’

olio di oliva. Il piatto verra poi
valutato da una giuria di
esperti composta da Loriana
Abbruzzetti, presidente di
Pandolea, Giorgio Planchen-
stainer, presidente di Agraria,
Francesco Antoniolli, presi-
dente della Strada del Vino e
dei Sapori del Trentino, Stefa-
no Goller, presidente dell' As-
sociazione Cuochi del Trenti-
no, e Alfio Ghezzi, chef stella-
todellaLocanda Margon.

Il vincitore rappresentera il
Trentino alla fase nazionale
in programma il 13 aprile alla
Citta del Gusto di Roma per
l'assegnazione del titolo di
“miglior allievo 2015". (glm.)

All’ Agraria di Riva oggi la sfida fr glova chef con rotl locali




