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A . . parcla chiave:
Dall'8 aprile a marzo 2017 tornano gh

appuntamenti con ‘Alambicchi categoria: |G -4
Gourmet’, in programma ogni secondo

P . . regione: |G -
venerdi del mese per un intero anno in
vari ristoranti del Trentino. dal: - -
Un'iniziativa voluta dalla Strada del Vino 3k

x 3 & . 07 R4ll~or  Ral[2016 |4
e dei Sapori del Trentino, in
collaborazione con 1'Tstituto Tutela della AVVIA LARICERCA

Grappa del Trentino, per valorizzare uno
dei prodotti pii rappresentativi del

territorio e mostrarne le  infinite
sfumature. Le degustazioni saranno accompagnate dalla spiegazione e dai suggerimenti
dei produttori di volta in volta coinvolti, che illustreranno brevemente anche storia,
processo produttivo e tipologie della Trentino Grappa.

L'iniziativa prende il via venerdi 8 aprile alle 20 presso il Moja Ristorante Caffetteria di
Rovereto, in cui verranno serviti le grappe di Distilleria Marzadro e di Azienda Agricola
Zeni Roberto. Secondo appuntamento il 13 maggio, stesso orario, al Ristorante Castel
Pergine di Pergine Valsugana con le grappe di Distilleria Pilzer e di Azienda Agricola
Poli Francesco. Si prosegue il 10 giugno al Ristorante ‘Empatia’ di Andalo con Distilleria
Pezzi e Giori Distillati. E poil'8 luglio al Ristorante Vecchia Segheria di Baselga di Piné
con Distilleria Vettorazzi e Distilleria Pilzer; il 12 agosto al Ristorante Lusernahof di
Luserna con Distilleria Marzadro e Giori Distillati; il g settembre al Ristorante La .
Cacciatora di Mezzocorona con Distilleria G. Bertagnolli e Distilleria Pezzi; il 14 ottobre

al Ristorante Villetta Annessa di Riva del Garda con Distilleria Angeli e Distilleria
Pisoni; I'11 novembre Ai 3 Garofani Antica Trattoria di Trento con Distilleria Giovanni

Poli e Riserva dell'Elmo Saracini e il 9 dicembre alla Pensione Maria ‘Turismo Rurale’ di
Piscine di Sover con Distilleria Dallavalle e Antica Erboristeria Dott. Cappelletti.
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Ultimi 3 appuntamenti, infine, nel 2017: il 13 gennaio al Comano Cattoni Holiday di
Ponte Arche di Comano Terme con 1'Azienda Agricola Poli Francesco e la Distilleria G.
Bertagnolli; il 10 febbraio al Ferrari Spazio Bollicine - Nabucco di Madonna di
Campiglio con Segnana Distilleria e Distilleria Pisoni e, infine, il 10 marzo al Ristorante
Van Spitz di Frassilongo con Distilleria Poli B e Distilleria Angeli.




"La grappd lrenling - dice Franceseo Antoniolli, presidenle della Strada del Vioo e dei
Sapori del lrentino - sta raccoglisndo sempre pmi consensi nel monde degli
appassicnati. Si tratta di un prodotto non solo ottimo da consumare e molto pit
versatile da abbinare di quelle che =i possa pensare, ma anche perfetto da raccontare
poiché ha alle sralle una storia ricca e affascinante e un metodo di produzione
fortemente legate alla tradizione, da scoprirc attraverso cucsto calendarie di
appuntamenti. Un lavoro di valorizzazione - prosegue - che stiamo portando avanti
anche con la proposta vacanza ‘Alambicchi e castelli’, ovvero tre giorni da trascorrere
tra distillerie e degustazioni attraverso il Trentino con visite gnidate in aleuni dei suoi
manieri piu rappresentativi”.

"Sizmo felici di partecipare a questa iniziativa - aggiunge Beppe Bertagnolli, presidente
dell'Istitute Tutela della Grappa del Trentino - poiché é sicuramente un modo
alternativo e intrigante per awvicinarz il pubblico finale a questa straordinaria
eccellenza trentna, seavaleando i scliti schemi di degustazione che la vedono relagatz a
fine pasto per inserirla a pieno titolc come elemento centrale della cena. Siamo certi che
per molti saré un'assoluta scoperta ".
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