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LA CASA DEI SAPORI TRENTINI

Nelle cinquecentesche sale dell'Enoteca Provinciale del Tren-
tino a Palazzo Roccabruna, pregevole esempia di architettura
manierista, & possibile ammirare una collezione storica di altre
600 etichette trentine e degustare i migliori vini del territorio: il
TEROLDEGO ROTALIANO ROC, il TRENTINO DOC MARZEMING, i TRENTING DOC NO-
SIOLA e il TRENTINO DOC MULLER THURGAU, oltre all'ottimo passito TRER-
TINO DOC VINO SANTO che si ricava dal vitigno autoctono Nosiolae a

“sua eccellenza” TRENTODOC, lo spumante metodo classico frutto &
della passione di circa 40 produttori locali, apprezzato in tutto |

il mondo. Nel corso delle degustazioni, guidate da sommelier, i
pregiativini trentini vengono propostiin abbinamento aiprodot-
tidelterritorio: formaggi dimalga o alpeggio, come |a DOP SPRESSA
DELLE GIUDICARIE, uno dei formaggi pils antichi delle Alpi, il CASOLET
DELLA VAL DI SOLE e il PUZZONE DI MOENA, dal gusto e sapore inconfon-
dibile, entrambi Presidi Slow Food; salumi tipici, quali la LUGANEGA
TRENTINA di antichissime origini e la CIUGA DEL BANALE Presidio Slow
Food, preparata con carni miste suine e bovine mescolate con
rape cotte; e ancoramiele, mele, piccoli frutti, tipo la SUSINA DOPDI
DRO, e pesce di acqua dolce come la TROTA DEL TRENTING, un salmoni-
dechevive esclusivamentein acque pulite. LEnateca provinciale
del Trentino & aperta il gioved, il venerd! e il sabato dalle 17.00
alle 22.00. In occasione di Trentodoc, bollicine sulla citta, apre i
giovedi e venerdi dalle 17.00 alle 22.00, il sabato e la domenica
dalle 11.00 alle 22.00. Inoltre, ogni giovedi e sabato, alle 18.00, IE-
noteca ospita laboratori enogastronomici diretti da sommelier
o produttori del settore agroalimentare trentino che propongo-
no una presentazione dei prodotti, seguita da una degustazione
guidata. www.palazzoroccabruna.it
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IL QUARTIERE FIERISTICO DI RIVA DEL GARDA IN OCCASIONE DI RIVA EXPO HOTEL
OSPITERA DAL 25 AL 28 GENNAIC 2015 UNA VENTINA DI PRODUTTORI DELLA STRADA
DEL VIND E DEI SAPORI DEL TRENTING, IN RAPPRESENTANZA SIA DEL SETTORE
ENOLOGICO SIA GASTRONOMICO. NELLA ZONA DELLA BALCONATA DEL PIANG
SUPERIORE SARA ALLESTITO UN ITINERARIO DEL GUSTO DOVE | VISITATORI POTRANNOD
DEGUSTARE LE ECCELLENZE DELLA PRODUZIONE TRENTINA, CHE SPAZIA DAL VINO
ALLA GRAPPA, DAI FORMAGGI Al SALUMI, DALLA FRUTTA AGLI ORTAGGI, ALL'OLID
EXTRAVERGINE DI OLIVA CWWW.TASTETRENTING.IT- WWW.EXPORIVAHOTEL.IT).




