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abbinarla ad un anfipasto o, perché no, ad un primo#? esplorare questi inediti
accostamenti, la egna “Alambicchi Gourmet”, in programma ogni secondo
venerdi del mese per un intero anno in vari ristoranti del Trenfino, a partire dall’s
aprile e fino @ marzo 2017. Leggi il reste di questo arficolon
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nati
te e organizz
vine e dei Sapor del Trentir n
collabeorazione con l'istitufo Tufela della
Grappa del Trenfino, per far conoscere
e provare inedifi abbinamenti con la
grappa frentina.

Chi I'ha detto a grappa deve
essere degustata sole a fine posto?

abbinarla ad un anfipasto o, perché no, ad un primo# e questi inediti
accostamenti, la rassegna “Alambicchi Gourmet”, in programma ogni seconde
venerdi del mese per un intere anno in vari ristoranti del Trentino. a partire dall’'s
aprile e fino a marzo 2017.

Un'iniziativa fortemente veluta dalla Strada del Vino e dei Saperi del Trentine. in
collaborazione con l'istitute Tutela della Grappa del Trentino, per valorizzare uno
dei prodotti piu rappresentativi del territorio € mostrame le infinite sfum
degustazioni saranne infatti accompagnate dalla spieg
dei produttori di volta in volta coinvelti, che illustreranno
processo produttivo e fipologie della Trentino Grappa.
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Disfilleria Marzadro = di

L'iniziativa prende il via venerdi 8 aprile alle ore 20.00 pres:
Caffetteria di Rovereto, in cui verannc serviti le grapps
Azienda Agricola Zeni Roberto. Secondo appuntamento il 13 maggio, stesso
orario, al Ristorante Castel Pergine cii Pergine Valsugana con le grappe di Distilleria
Pilzer = di Azienda Agricola Poli Francesco. Si prosegue il 10 giugno al Ristorante
“Empatia” di Andalo con Distilleria Pezzi & Giori Distillati. E poi ancora, I8 luglio o
Ristorante Vecchia Segheria di Baselga di Piné con Distilleria Vettorazzi e Distilleria
Pilzer: | 12 agosto cl Ristorante Lusernahof di Luserna con Distilleria Marzadro e
Giori Distillati; il 9 settembre cl Ristorante La Cacciatora di Mezzocorona con
Distilieria G. Bertagnolli = Distilleria Pezzi: il 14 oftobre al Ristorante Vvilletta Annessa
di Riva del Garda con Distilleria Angeli = Disfilleria Pizoni: |'11 novembre Ai 3
Garofani Anfica Trattoria di Trente con Distilleria Giovanni Poli & Riserva dell’Elmo
Saracini £ il ¥ dicembre clla Pensione Maria “Turismo Rurale” di Piscine di Sover
con Distilleria Dallavalle = Anfica Erboristeria Dott. Cappelletti.

dolomiti friulane

www_dolomiti friulane.infe

=t | Camera di Commercio
( Napol ;

TurismoVenezia
Azienda di Promozione Turistica
della Provincia di Venezia




Ultimi tre appuntamenti, infine, nel 2017: il 13 gennaie al Comane Cattoni Holiday
di Ponte Arche di Comano Terme con |'Azienda Agricola Poli Francesco = la
Distilleria G. Bertagnolli: il 10 febbraio al Ferrari Spazio Bollicine - Nabueco di
Madonna di Campiglio con Segnana Distilleria e Disfilleria Pisoni e, infine. il 10
marze al Risterante Van Spitz di Frassilenge con Distilleria Poli B e Distilleria Angeli.
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“Siamo felici di partecipare a questa iniziativa - aggiunge Beppe Berlagnolli,
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