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GLI INCONTRI «Momenti in puro stile trentino» al «B3» |

Strada dei sapori in fiera

La «Strada del vino e dei sapo-
ri del Trentino» sara tra le pro-
tagoniste della prossima edi-
zione di Expo Hotel, ed organiz-
za “Momenti in puro stile tren-
tino” in fiera al padiglione B3.

All'interno dell’area espositiva
da 600 mq, allestita utilizzando
per la prima volta I'immagine
coordinata di Trentino Marke-
ting, spazio alle eccellenze eno-
gastronomiche dei 16 produt-
tori coinvolti e agli appunta-

Spazio a vini,
prodotti biologici,
marchi di pregio,
alimentazione
sportiva e turismo
eno-gastronomico

menti di approfondimento or-
ganizzati con la collaborazio-
ne di prestigiosi partner istitu-
zionali. 3

“Momenti in puro stile trenti-
no” & nome del ricco calenda-
rio di appuntamenti che la
«Strada del Vino e dei Sapori
del Trentino», in collaborazio-
ne con il Consorzio Vini del
Trentino, organizza nell’ambi-
to dell’Expo Hotel.

Incontri, degustazioni, appro-
fondimenti - tuttii giorni, tran-
ne il mercoledi, alle 12, 15 e al-
le 17 - che vedono il coinvolgi-
mento sia dei partner operati-
vi della «Strada» che di quelli
istituzionali. :

Domenica si inizia alle 12 con
“Trentodoc; perlage... di carat-
tere”, una degustazione guida-

ta incentrata sui Trentodoc di

Endrizzi e di Azienda vinicola
del Revi, accompagnati dai pro-
dotti ittici dell’Associazione
Troticoltori Trentini Associati
e dalle patate di montagna di
Copag.

Segue, alle 15, “Ecoristorazio-
ne ed Ecolabel, le scelte del tu-

rista sostenibile: due marchi

per riconoscere alberghi e ri-

_ storanti ecologici” con gli in-

terventi di Marco Katzembeger
dell’Hotel Caminetto di Folga-
rida, Michele Trainotti dell'Ho-
tel Grizzly di Folgaria e Sergio
Valentini délla Locanda delle
Tre Chiavi dilsera.

Alle 17 sara invece il momento
di “Dolci vette di gusto”, degu-
stazione guidata dei vini del-
I'azienda agricola Pojer e San-
dri, dei prodotti di Maxentia e
della cioccolata Cisa 20.54.
Lunedi 26 “Aperitivo in stile
trentino”, alle 12.00, dove ver-
ranno raccontati i formaggi di
Casearia Monti Trentini, le con-
fetture di Ca dei Baghi - Azien-
da Agricola Valcanover e i vini
dei produttori aderenti al Con-

sorzio | Dolomitici. Alle 15 il mo-
mento di “Incroci di sapori” do-
ve saranno protagonisti i pro-
dotti ittici di Troticultura Ar-
manini, la birra artigianale di
Birra del Bosco, le susine di Dro
e le mele del Consorzio La Tren-
tina.
Alle 17, approfondimento sul
tema “Visibilita per la ricettivi-
ta sostenibile: 'esperienza del
portale ViaggiVerdi” dove si
confronteranno Simone Riccar-
di di ViaggiVerdi, Andrea Dal-
monego dell’Agriturismo Mal-
[gla Riondera e Rosa Carpano
ell'Active Hotel Olympic di Vi-
o di Fassa.
artedi alle 15.00, Federico Bi-
aran, Giovanni Benedetti del-
Antica Gardumo di Ronzo
Chienis, Vanda Rosa del Con-
sorzio Ortofrutticolo della Val
di Gresta e Rino Artini del-
I'Azienda Agricola Biologica Ar-
tini di Zuclo si confronteranno
su “La ristorazione biologica:
una scelta che guarda al futu-
ro”. Alle 17 incontro sul tema
“Nuove generazlonl del vino
trentino”.
Infine, nel giorno di chiusura
della manifestazione, “Ristora-
zione alberghiera e spreco ali-
mentare” a cura dell'Universi-
ta di Pollenzo e Slow Foodl, In-
terverranno Adolfo Villafiorita,
Paolo Costa e Claudio Ferlan,
della Fondazione Bruno Ke-
ssler, che ha sviluppato il pro-
getto.
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Lo stand della «Strada del vino e dei sapori» due anni fa allExpo Hotel

Cfp| Martedi in fiera alle 12 con «Gusto sportivo»

[ 14 migliori studenti trentini

Tra gli appuntamenti di «<Momenti in puro stile trentino» an-
~ ¢he un evento in programma martedi, ‘

- Lo stand della «Strada del vino e dei saporti tr_éntini» ospite-
ra i giovani studenti dell’Enaip CFP Alberghiero di Tione che,
alle 12, presenteranno “Gusto Sportivo: giovani, sport e buon
cibo trentino” in cui proporranno una serie di'specialita ga-
stronomiche elaborate da loro stessi per soddisfare le esi-
genze del turista sportivo che sceglie il Trentino per la sua
offerta di benessere e movimento ma anche, appunto, per il
cibo sano. I ragazzi coinvolti fanno parte di un gruppo di or-
ganizzazione eventi denominato “Quinta-Essenza” che riuni-
sce una selezione di 14 studenti delle scuole alberghiere di
tutta la provincia di Trento al fine di approfondire i temi del
marketing e dell’event management della ristorazione. I piat-
ti in assaggio saranno salmerino marinato con frutti rossi e
cavolo rosso bio; zuppetta di frutta e verdura con gelato al-
I'olio DOP Garda; vino di montagna prodotto a Tione con uva
Solaris, realizzati grazie alla partnership di Azienda Agrico-
la Filanda del Boron, Trotaoro, Agraria Riva del Garda e Ber-
tolini Ortofrutta Tione.



