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Finale nazionale ‘Assaggi di Fine Anno’:

CASINO con lo chef trentino Michele Ferrari I’olio : Abito corto in mussola di
i ’ n Cotone
del Garda conquista I’ltalia 8 100€
Acquista

sabato, 25 aprile 2015
Abito corto in Crepe di

Roma — Dopo aver brillantemente vinto la selezione regionale “Chef senza Vi_s 3391‘2‘5 _
Frontiere” del 1g febbraio all’Agraria di Riva del Garda, dove si e sfidato con eneta o
imigliori studenti degli istituti alberghieri della provincia, Michele Ferrari, =

T cahinrn i Pl X - 1 Abito corto in jersey di
_s'lud.ente del IV anno del CFF’ Alber 511191 o t%‘l E.%ﬁ_a del Gar Fia. ha conq.ms'lato { fepsipedurin it
il primo posto alla finale nazionale “Assaggi di Fine Anno” del 13 aprile 3985259
seorso presso nuova sede della Citta del Gusto del Gambero Rosso a Roma. Acquista
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La sua ricetta, Tartare di
salmerino alpino con crostone di

S 2 ] 1 VIDEO DELLE VALLI
pane ai vinaecioli al burro d’clio m

extravergine DOP Garda 1 Gianluca
Trentino, realizzata con i ETLTELE
) SO concerto di
prodotti trentini grazie al apertura peril
ME 5L coinvolgimento dei soci della Tour 2015 a
SR Strada del Vino e dei Sapori del Slogé%d' Legno.
Trentino (Agraria Riva del Y ® Progetfo Sci
Garda, La Trentina, ASTRO-Associazione Troticoltori Trentini e Panificio : Hando sulle piste
Moderne) ha sharagliato i cinque avversari — giovani studenti provenienti Al agggmello =l

da Lazio, Marche, Calabria, Puglia e Abruzzo — conguistandola giuria.
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Con il suo piatto, infatti, Michele Ferrari, coordinato dal suo professore Ciro
Raso, & infatti colui che ha saputo valorizzare nel miglior modoe lI'ingrediente
olio del proprio territorio, come veniva richiesto dalla competizione,
attraverso una proposta apparentemente semplice ma realizzata con
tecniche molto particolari e affinate. In questo modo, il giovane studente,
oltre al titolo di “Miglior Allievo 2015” si é aggiudicato la possibilita di
partecipare ad uno dei corsi dedicati all'clio in cucina, proprio pressole
prestigiose scuole del Gambero Rosso a Roma.




