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a cura di Alessio Turazza

Frappato per molti si riferisce al
termine fruttato, e questo gia la
dice lunga sul carattere di
questo autoctono del...
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Chef senza frontiere. | mgazzi
degli IFPA trentini si sfidanc in
cucina con I'olic dcliva Dop Garda
Trenting. In attesa della finale alla
nuova Citta del gusto di Roma

Pensare ad un ristorante come
fesse il circole del gelf: Beb Moto
suggerisce una formula societaria
innovativa per sostenere il talento
gastronomico

A Londra chiude Vinepelis. Da 16
anni unistituzione per la diffusione
della cultura encica Oliremanica

Alvia il reimpianto della storico
vigneto di Lecnarde a Milano.
isite in vigna, nel cucre della
citta, durante IExpo

La nuova Fassoneria a Torino.
Hamburger di Fasscna
piemontese dall'allevatere al
consumatere grazie alla
collaborazione con Compral

., Paolo Lopriore licenziate in tronco
dal Kitchen di Como? Lo chef non
& pill nei piani della nuova
proprieta Sheraton

Riso per cani utiizzate per fare la
birra. Sequestrati 250 kg in un
micro-birrificio del Vercellese
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Chef senza frontiere. | ragazzi deqli IFPA trentini si NEWS
sfidano in cucina con l'olio d'oliva Dop Carda Trentino. In
attesa della finale alla nuova Citta del qusto di Roma
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La competizione organizzata dall'Associazione Pandolea in collaborazione conle scuole di cucing def
Gambero Rosso e il patrocinio di Unaprof punta a scoprire giovani promesse, valorizzande al contempo
gii ingredienti del temitorio. Filo conduttore I'ofio extravergine doliva Dop Garda Trentino. £ la finale
nazionale si svolgera il 13 aorile presso la nuova sede della Citta del guste of Roma.

Sono arrivati in guattro alle fasi finali (per la provincia di Trento) del concorso di cucina Chef senza
frontiere. | migliori studenti degli Istituti alberghieri trentini si sfideranno al cospetto di una giuria
altamente qualificata per valorizzare i prodotti locali conuna ricetta che racconti il territorio e lncredibile
risorsa dellolio extravergine d'oliva Dop Garda Trentino. E non & un caso che la competizione, in scena
nel pomeriggio del 19 febbraio, sia ospitata allinterno dellAgraria Riva del Garda, che produce olio di
qualita dagli uliveti afacciati sulle sponde del lago.

La gara —che vedra fronteggiarsi Samuele Bebber delllFPA di Rovereto, Simone Taddei dell'Enaip di
Ossana, Michele Ferrari delllFPA di Riva del Garda eSimone Pedrolli delllFPA di Levico Terme —
offrird al vincitore ka possibilitd di mettere in luce il proprio talento, individuando la giovane promessa che
il 13 aprile rappresentera la Provincia di Trento alla fase nazionale omganizzata dal'Associazione
Pandolea in collaborazione con le scuole di cucina del Gambero Rosso e il patrocinio di Unaprol e del
Padiglione Italia ad Expo.

In un'ora di tempo i ragazzi realizzeranno un antipasto o finger food utiizzando le materie prime del
territorio selezionate dalla Strada del Vino e dei Sapori del Trentino (trota affumicata a freddo, crema di
broccolo di Torbole, Vezzena di Lavarone, asparagi di Zambana, mele, patate di montagna, corniole in
salamoia, farina di mais e sedano rapa delle aziende locali che collaborano alliniziativa), sempre attenti
ad esaltare le caratteristiche organolettiche dellolio.

La giuria — composta da Loriana Abbruzzetti, Presidente di Fandolea, Giorgio Planchenstainer,
Presidente dellAgraria Riva del Garda,Francesco Antoniolli, Presidente della Strada del Vino e dei
Sapori del Trentino, Stefano Goller, Presidente dell Assodazione Cuochi del Trentino e Alfio Ghezzi,
chef della Locanda Margon — valutera la tecnica impiegata, lutiizzo delle materie prime, gusto e
originalita della ricetta proposta, esecuzione e presentazions

E la finale nazionale di aprile (con i migliori allievi di Puglia, Abruzzo, Calabria, Lazio, Campania, Marche
& Lombardia) sara ospitata nelle cucine della nuova Citta del gusto di Roma, la cui apertura & ormai
imminente.
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Chef senza frontiere. | ragazzi
degli IFPA trentini si sfidanc in
cucina con lolio d'oliva Dop
Garda Trentino. In attesa della
finale alla nuova Citta del gusto di
Roma

Pensare ad un ristorante come
fosse il circolo del goif: Bob Moto
suggerisce una formula secietara
innovativa per sostenere il talento
gastronomico

A Londra chiude Vinopolis. Da 16
anni un‘istituzione perla
diffusione della cultura encica
Ottremanica

Alwvia il rrimpiante della storico
vigneto di Lecnarde a Milano.
te in vigna, nel cucre della
citta, durante [Expo

La nuova Fassoneria a Torino.
Hamburger di Fassona
piemontese dallallevatore al
consumatore grazie alla
collaboraziene con Compral

Paolo Lopriore licenziato in
tronco dal Kitchen di Como? Lo
chef non & pill nei piani della
nuowva proprieta Sheraton

Riso per cani utilizzato per fare la
bira. Sequestrati 250 kg in un
micre-birmificio del Vercellese
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