Da visitare lo spazio “CIBO CULTURA SOSTENIBILITA" promosso dall' Universita degli Studi di
Scienze Gastronomiche di Pollenzo con la collaborazione di SLOW FOOD ITALIA, associazione
impegnata da anni a ridare valore al cibo ed a custodire i valori del territorio e le tradizioni locali.
Allinterno  della loro area verranno organizzati tre convegni centrati sullimportantissimo
argomento della “lotta allo spreco —principalmente in cucina- e alla sostenibilita”.

Altro importante appuntamento per tutti i professionisti dell Ospitalita e della Ristorazione & guello
organizzato in collaborazione con AMIRA I'Associazione Maitres Italiani Ristoranti e Alberghi che
riunisce tutti i maitres italiani operanti sul territorio nazionale ed estero. Nelle tre giornate oltre
1.000 maitres si sfideranno nella semifinale del concorso annuale il Maitre dellAnno sul tema
scelto: “La mela Trentina dal trancio al flambé”.

Confermata anche per la 39° edizione la collaborazione con la Strada del Vino e dei Sapori del
Trentino che, attraverso un percorso ideale di sapori e prodotti di eccellenza, racconta le
peculiaritd e i diversi aspetti del Territorio Trentino. Grazie al coinvolgimento diretto di oltre 20
produttori enogastronomici, gli operatori in visita potranno degustare le specialita pid
rappresentative del nostro territorio.

Ampio spazio sara dato anche al mondo dellOspitalitd con Il consolidato format “RIVA
FORMAZIONE" che, questanno ha come pariner d'eccezione Teamwork, societa di Rimini
specializzata in consulenza alberghiera, hotel management e formazione professionale che, nelle
giornate di lunedi 26, martedi 27 e mercoledi 28 gennaio presenta un ciclo di seminari interattivi
su tematiche estremamente attuali, dedicate ai professionisti del mondo dell'Cspitalita.

Queste sono solo alcune delle anticipazioni della 392 edizione di Expo Riva Hotel.

In regalo
Carte Carburante
o Buoni Shopping

fino a un valore

di 300 €!




