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Sfida dei fornelli "Chef on the road”

(Tempo di lettura: 2 - 4 minuti) = X

@ Pubblicato: Venerdi, 25 September 2015 18:12
# Scritto da Domenico La Cava

Disokupatti

Sfida a! fornelli g e

FESTIVAL (] il -
& DEL VINO

. ::.5 BB TRENTINO 5= e ! @
ﬂﬁm i s / | &

Prima edizione del festival del vino trentino

Marco, Guido, Paolo e Fiorenzo: gli Chef
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Sfida dei fornelli "Chef on the road"

Un appassionante contest culinario “all'ulima ricetta” in Piazza dei Sapori per decretare il miglior chef 2015. Nella prima manche, in

programma per sabato 26 settembre a partire dalle 15.30, si sfideranno Guido Bosinelli del’Hosteria Tobline di Sarche di Calavino &
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Marco Bortolotti del Ristorante Vecchia Segheria di Baselga di Ping; mentre nella seconda manche, in programma domenica 27 allo ﬂ‘.
stesso orario, Paolo Dolzan di PerBacco Ristorante di Mezzolombardo e Fiorenzo Varesco dell'Osteria Storica Morelli di Canezza di

Pergine.

A far interagire chef e piazza, |a frizzante giornalista e wineblogger Francesca Negri, mentre |a giuria sara affidata a giornalisti della
stampa nazionale: Fausto Arrighi della Guida Michelin, Luca Atzeni de Il Gambero Rosso, Anna Maria De Luca di RViaggi e Class Travel,
Maurizio Drago di Di Tutto Cucina, Graziella Leporati di Quotidiano Nazionale, Giacinto Losi e Clara Mennella di ltalia A Tavola, Anna
Mazzotti di Vanity Fair, Ada Parisi di Askanews, Enrico Saravalle di Corriere Viaggi, Manuela Soressi di Sale&Pepe e Donna Moderna,
Michele Vanossi de Il Giornale ot
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Marco Bortolotti

Classe 1988, premiato nel 2005 miglior studente dell'lstituto Alberghiero di Levico Terme dall'Associazione Albergatori
di Levico Terme, dal 2007 & chef patron del Ristorante Vecchia Segheria di Baselga di Piné. Merito di una gavetta
iniziata giovanissimo, fin dall'eta di 14 anni, prima come lavapiatti e poi, negli anni successivi, come apprendista cuoco
presso il Ristorante 2 Camini di Baselga di Pine. L'apprendistato prosegue, tra gli altri, con un periodo di stage presso
I'Hotel Danieli di Venezia e presso I'hotel Villa d'Este di Como fino all'incarico di responsabile di pasticceria presso il
Ristorante Malga Panna 1 stella Michelin di Moena. Dal 2011 al 2014 partecipa al congresso Alta cucina Identita Golose
IMilano, nel 2011 e nel 2012 al congresso Alta cucina Lo Mejor dela Gastronomia Spagna e nel 2013 fa un'esperienza
pressao il ristorante Due di Coppe di Berlino in qualita di chef.

Guido Bosinelli

“Colonna portante” dell'Hosteria Toblino, dal 2007 ne cura la cucina con serieta e semplicita. Solandro di origine, classe
1957, ha presto trovato “Patria di adozione” in Valle dei Laghi. Ai fornelli interpreta con semplicita i prodotti Trentini, il
pit possibile con ricefte della tradizione.

Paolo Dolzan

Classe 1966, dal 2002 é chef patron e responsabile di cucina del PerBacco Ristorante di Mezzolombardo nonché, dal
2004, chef patron € responsabile di produzione di Officina del Gusto di Mezzolonbardo. e dal 2011 consulente ed
esaminatore all'lstituto Alberghiero di Levico Terme e consulente esterno di diverse strutture ricettive in Val di Sole.
IMerito di una grande esperienza accumulata in anni di lavoro culminato, tra l'altro, dal 2000 al 2002, presso il ristorante
Lo Scrigno del Duomo di Trento, dove ha conseguito Ia stella Michelin.

Fiorenzo Varesco

Chef dell'Osteria Storica Morelli di Canezza di Pergine, & anche docente rappresentante del Trentino Alto Adige alla Italcook di Jesi e
collabora con I'ENAIP di Ossana fin dal 2010. Bolzanino, classe 1951, si appassiona di cucina fin dalla tenera etd di 8 anni,
accompagnando il padre Luigi - noto chef - nei ristoranti di Madonna di Campiglio durante le vacanze estive. Nel corso della sua lunga
carriera accumula esperienze in diverse zone d'ftalia, dalla Sardegna alllsola d'Elba, & in Germania, ma soprattutto in Alto Adige: presso
I'Hotel Dominik di Bressanone, I'Hotel Adler di Villabassa, 'Hotel La Perla di Ortisei, 'Hotel Zimerhof di Redagno, il Schlosshotel Korb di
Appiano e il Restaurant Walther's di Bolzano.
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